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RESULTATS DE L'ETUDE DE COMPORTEMENT
DE 40 VARIETES D'OLIVIER A LA STATION
EXPERIMENTALE DE LA MENARA

Par MOUNDI EL Mostaia
et BOUZROUD Hassan (1981)

INTRODUCTION

Dans le cadre de l'amélioration de 1oléiculture inarocaine,
un certain nombre de variétés d'olivier d’origine étrangere ont
&té introduites, pour déterminer si cette introduction de nouveaux
cultivars est susceptible d’améiiorer les conditions de la culture
de loiivier au Maroe. C'est ainsi qu'une collection de variélés
d'olivier a ¢été installée 4 la Station Expérimentale de la Ménara.

Cette coliection a fait 1'objet de plusiecurs observations afin
de préciser le pouentiel de production de ces variétes et fournir
des indications pour la mise en place d’essais comparatifs des
variétés les plus intéressantes.

Présentation de la Station Expérimentale de la Ménara :

La Station Expérimentale de la Ménara, créée en 1017, est
une des plus anciennes stations du royaume ; se trouvant a
Marrakech, elle a comme coordonnées ;

- Altitude 463,65 m
- Latitude 37° 37 nord
- Longitude 8° 1’ ouest

Elle est dotée d’un climat méditerranéen semi-aride chaud :
la pluviométrie annuelle moyenne est de 220 mm ; les précipita-
tiens sont trés mai réparties dans le temps.

La température moyenne annuelle est de 20,3° C ; le maxima
extréme est de 46° C :; et ie minima extréme est de 3° C.

Les vents : les prineipaux vents souflent soit du Nord-Ouest
soit de I’Est pendant la majeur partie de ’année ; le chergui soufle
du Sud-Est pendant les saisons de printemps et de 1'été et occa-
sionne une évapotranspiration importante.

Seminaire internmational sur la culture de lolivier octobre 1981.
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Le sol : du type de la plaine du Haouz, bien que modifie
par ies cultures, les sols des différentes parcalles peuvent étre
assimilés a des sols bruns stoppiques.

Données sur la collection
1 - Variéiés inirodiites

La collection de ia Ménara a ¢i¢ plantée en 1927 a partiv
d’introduction ltalienne, Espagnols, Algérienne, Portugaise, Tu-
nisienne el de plants se trouvant déja au Maroc.

Les plants d'origine Espugnole sont isrus de boutures, ceux
d'origine Ttalienne ont été oblenug par greffage soit sur Pichoiine
marocaine soit sur oléastre.

La collection comporte 40 variétés differentes, représentée
chacune par 9 A 10 pieds. Toutes les variétés sont disposées en
lignes dans l'orienation Est-Ouest, sauf pour la variété Picholine du
Languedoc qui constituz es tétes de ligne ; la densité de plantation
est de 8 zur ® et les arbres sonl conduits sous forme de gobel
classique.

Celte collection se compose de trois catégories de variéles

Variétés de table

Elles ont en général desx fruits de calibre gros & moyen ef
feur teneur en huile est (rés faible.

— Tableau 1. —— Variétés de table

Variétés Origine Variéiés Origine
Ascolana Dura Italie Amellaou France
Ascolana Tendra Italie Barouni Tunisie
Gordal Espagne Meskioulimi Tunisie
Sévillane Espagne Dolce &°El Morroco
San Agostino Italie Lucques France
Santa Catharina San Francesco U.S.A.
Castellano Espagne Hoji Blanco Espagne
Teshi Italie Cucco Italie
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Variétés a huile

Généralement & petit froit.

— Tablteau 2. — Variétés & huile

Variétés Origine Variétés Origine
Frontoio Ttalie Rama Pendula Italie
Mignoli Italie Tagiasca
Lecci Italie Della Madona Italie
Lieucocarpa Agrappolo ‘ Italie
Piengente Italie Aracémo
Arbiquine Espagne Carmélitana
Monicelli Italie Cornicabra Espagne
Blanquetta Espagne Chaibi Tunisie

Variétés a double fin

Variétés a fruit de calibre moyen dont la teneur minimale

en huile est de 15 9.

— Tableau 3. — Variétés a double fin
Variétés Origine
Picholine Marocaine Maroc
Picholine de IL.anguedoc France
Manzanille de la Ribiéra Xspagne
Manzanilla Espagne
Sigoise Algérie
Verdale France
Grosse de Secile Italie
| Américana Italie

2 - Conduile el

- Irrigations

ha/irrigation.

enfretien dela collection

La pluviométrie étant insuffisante,
voir de hons rendements, ia collzction de la Ménara est irriguée 8
a 10 fois par an; la quantité d’eau apportée est de 600 m3/

pour
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— La fumure : La fumure phosphopotassique est apportée
en automne a raison de
- 3 kg/arbre de superphosphate simple.
- 2 kg/arbre de sulfate de potasse
LiAzote est apporté ¢n deux fois :
- 2 kg/arbre de suliale d’Ammoniaque au mois de Mars.
- 1 kg/arbre d"Ammanitrate aprés nouaison
— Travaux de sol . les {ravaux effectués sont
- Un sous-solage tous deux ans.
- Un covercropage en automne.
- Un covercropage au printemps.
- Un covercropage en  eté.

— La taille : taille d’entretien est effectuée chaque année
aprés la récolte ; cependant en 1974, les arbres de la collection
subit une taille de rajeunissement.

— Les traitements phylosaiitaires ; (Généralement daux types
de traitement sont appliqués

- Contre le cycloconium : deux traitements ( un en
automne et l'arbre au printemps
- Contre Psylle, tcigne et Dacus : trois traitemsnls (de
Février a Mai ).
3 - Méthodes d féludes

Les observations ont porté sur la production, la vigueur ies
qualités technologiques et la vésistance variétale au cycloconium.
Des fiches pomologiques ont été  établies pour ’ensembie des
variétés de la collection.

En ce qui concerne les récoites, les résultats des observa-
tions ne se prétent pas & une analyse statistique : en effet le nombre
d’arbres sur lequel ont porté ces observations est trés réduit et les
conditions dans lesquelles sont plantées les variétés sont différentes.
On se contente uniquement d’un classement de ces variétés selon
leur rendement moyen par arbre et par an calculé sur 17 années
d’observation.

Quant a la tencur en huile, les analyses nont pas été failes
chaque année pour toutes les variétés, sauf pour 'année 1975.

Les observations concernant la résistance variélale au cyclo-
conium ont ébé effectuées uniquement durant la campagne 1977-
1978.

Pour pouvoir juger de la valeur de ces variétés el les classer
les unes par rapporl aux aulres, nous avons procédé au systéme de
notation suivant :
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1315 kgs Ascolana Dura ] zl:
7.0 | Barount “
76,56 | Piengente
71,0 | Manzanilla
€5,0 ] Lecet
€3,0 | Ascolana Tendra
62,5 | San Agostino
58,0 | Arbiquin
510 [ Sévillana
56,0 | Dolce D’)EL Morocco
2.5 | Sigoise
51,7 ] Américana
5.3 { Goraale -
=
51.3 | Rana Pendula -
50.0 | Della Madona E g
9.1 —] Verdal u B
49,0 | Santa Catharina g :S:
@5 | Picholine Marocaine T g
48,2 | Asgrappolo ‘;‘
@0 ] Cham @
47,7 | Manzanilla de Ribéra ?‘:’
4.1 ] Leucocarpa 5
€59 | Picholine de Languedoc g
250 ] San Francesco g
44,0 | Amellau &
4.7 | ©Ogil Blance
41,0 | Frontoio
40,1 ] Castellano
39,0 | Verdale
390 ] | Moniceli
37.3 | Aracemo
36.6 | Mignoli
36,3 | carmélitana
36,0 | Blanquetta
34,9 | Cornicabra
34.7 | Taglasca
333 Cucco

23,2 I Meski

19,3 l Lucques
19,0 I Grosse de Sitile
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Observations sur la vigueur et le feuillage :

VARIETES VIGUEUR FEUILLAGE
Manzanilla de la Riviéra bonne vigueur dense
Hoji Blanco bcnne  vigueur dense
Blanquetta vigoureux dense
Lucques assez vigoureux dense
Amélau trés vigoureux dense
Grossa de Sicilia trés vigoureux dense

- Chaibi bonne vigueur trés dense
De Tunisie : - Barouni frés vigoureux trés dense

- Meskioulimi faible assez dense
Santa Catharina assez vigoureux t.és dense
Monicelli vigoureux trés dense
Rama Pendula trés vigoureux assez dense
Tagiasca. assez vigoureux dense
Frontacio vigoureux denge
Della Madona, vigoureux trés dense
Loucccarpa vigoureux assez dense
Dolce d’El1 Morroco bonne vigueur trés  dense
Piangenté bonne vigueur dense
San Fransesco vigoureux trés dense
Lecci trés vigoureux trés dense
Aracémpo assez vigoureux trés dense
Carmsélitana wrés  vigoureux dense
Verdale C. 7 assez vigoureux dense
Aggrapollo vigou_eux trés dense
Mignoli moyenne trés  dense
Ameéricana, bonne  vigueur trés  dense
Cornicabra moyenne dense
Sigoise moyenne dense
Arbrequin vigoureux trés dense
Ascolana Dura trés vigoureux dense
Teshi moyenne dense
San Agostino bonne  vigueur dense
Ascolana Tendra trég vigoureux dense
Castellano assez vigoureux assez dense
Verdale C. 14 assez vigoureux assez dense
Picholine Marocaine vigoureux assez dense
Picholine de Languedoc moyenne assez dense
Gordale assez vigoureux trés dense
Sévillane faible dense
Manzanilla trés vigoureux assez dense

Observations fait 14 / 12 / 1978
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3 - Teneur en huile

Le classement des différentes variétés selon leur richsasse en
huile est donné par le tableau qui suit

Variétés Teneur en huile
1 Frontoio 26 7
2 P Marocame 200 %,
3 Amiricana 200,
4 Amelau 200
5 Grosse de Sicile 19
6 Manzanilia 18 </
7 Manzaniha de la Riviera 18 9
38 Tagiasca 17 9
9 Picholine de Languedoc 17 %,
10 Monicelli 16 %/
11 Agrapollo 16 </,
12 Castellana 15 %/
13 Carmeiitana 15 9
14  Aracemo 15 %
15 Della Madona 15 °/
16 Arbiquin 14 %/,
17 Cucco 13 </
18 Rama Pendula 13 </
19 Verdale C 14 13 <,
20 Mignoli 13 </
21 Sigoise 13 </,
22  Lecci 13 %
23 Cornicabra 12 %/
24 Chaibi 12 %/,
25 Sevillane 12 </
26 Barouni 12 <,
27 Blanquetta 11 ¢/,
28 Meski 11 ¢
29 San Agostino 10 °/
30 veradale C 7 10 </,
31 Ascolana Dura 10 </

32 Ascolana Tendra
33 San Franceco

34 Hoji Blanco

35 Lucques

36 Leucocarpa

37 Piangente

38 Santa Catharina
39 Gordale

20 Dolce d’El Morocco

000 0 00WOD
]
o)

XL
o
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11.3 - * Classement pas ordre désroissant de la résistance de 35
variétés o’Olivier au Cycloconium Oiéaginum en 1977-78.

Ne % moyenne et
Notations @ Variétés d’'attaque intervalles
ordre

mensuelle de confiance

1 Manzanilla de la Ribera 1¢37 2¢75 £ 054

2 Picholine du Languedoc 1¢41 2¢83 = 1¢09

3 Américana, 1¢<58 3¢17 = 115

. 4 Ascolana Tendra 1¢70 342 7= 0«79
Trés résis- 5 Aracémo 1¢75 3¢50 = 1¢23
tants 6 Piangente 1¢95 3¢92 =+ 1¢26
1425 % 7 Leucocarpa, 2¢12 4:25 = 1¢24
d’attaque 8 Lecci 2¢12 4¢25 £ 1624
9 Mignoli 2¢20 4¢42 >= 1410

10 Carmélitana 2¢33 4¢67 =106

11 Frantoio 2¢33 4¢67 =1¢06

12 Dolce d’El Morroco 3¢08 6417 = 2¢05

13 Tagiasca 3¢45 6¢92 = 1¢93

résistantes 14 Agrapollo 3¢45 6¢92 = 1:93
2544 % 15 | Della Madona 3¢83 7¢67 == 2¢98
16 Rama Pendula 3¢83 7¢67 ~= 2¢98

17 San Fransesco 3¢95 7¢92 = 2¢58

18 Ascolana Pura 4¢37 8¢75 == 2¢30

19 Arbiquin 4¢41 8¢85 = 2¢40

peu 20 | Manzanilla 441 &¢83 = 2¢40
:e;sgbl;:s 21 Gordale 5¢62 11¢25 £ 1¢88
° 22 Cornicabra 5¢66 11633 %= 2:84

23 Sigoise 5¢70

24 Monicelli 6¢66 13¢33 == 6¢75
. 25 Santa Catharina 6¢75 13¢50 == 4¢35
sgrfsg)loes 26 Sevillana 7¢25 14¢50 = 6¢58
a9 % 27 | Blanquetta 7¢75 15¢50 == 4¢71
28 Nojil Blanco 2¢91] 17¢83 %= 5¢76
29 Grossa de Sccillia 0¢58 19¢17 = 6¢29
30 Lucques 10¢70 21¢42 £ 5¢72
Trés 31 San Agostino 10¢95 21¢92 = 9¢23
zensibles 32 Picholine Marocaine | 11¢12 22¢25 =791
9413 % 33 | Verdale 12¢41 24¢83 += 8¢72
14 Amellau 12466 25¢33 = 9¢10
35 Castellano 13¢09 26¢17 =7¢65

* . Btude faite par la Protection des végétaux de Marrakech en 1978.
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COMMENTAIRE

1 -— Bareuni : Variété a fruit de caiibre moyen qui pzut étre consi-
dérée comme variété de table, miais elle a un noyau frés
gros. Lrépaisseur de la chair est trés faible. En irrigué, sa
richesse en huile ne dépasse pas 12,5% mais en sec, erle dé-
passe 17°%.

2 — Ascolana Durga : Variété de table ayant beaucoup de qualités
(vigusur, production, résistance au Cycloconium} pour lesques-
les eile est retenue.

3 —— Picholine de Languedoc ; Variété & double fin elle se préte
A toules les préparations en olive de conserve verte el noire.
Sa richesse en huile dépasse 16°%.
En plus de cela c¢’est une variété fertiie »
loconium. (Vest une variété a retenir.

istante au Cye-

4 Manzanilla . Varidté & doubls fin, se préte & la préparation

d’olives vertes a ’espagnol. Sa richesse en huile dépasse 15%.

(Cest une variété adaplé, vigoureuse, de bonne résistance

au Cyecloconium, eile mérite d’étre retenue.

H — Américana : Elle peut étre utiliséz comme variété de table,
mais le calibre ne le permet pas.

6 — Ascolana tendra : Variété i gros fruits, productive, résis-
tante au Cycloconium, mais sans aucun intérét technologi-
En olives de conserve ; elle est trés fragile ne résisfe méme
pas a la manipulation pendant la récoite. Sa richesse en
huile ne dépasse pas 11%..
7 - Lecci ;. Variété a petits fruils, dont la richesse en huille
n’est pas salisfaisante (15%). On lui préfére une variéié a dou-
ble fin, aussi riche en huile.

& —- Fromloio : Variété a huile a production moyenne, résistante
au Cycloconium, donne 2€°, d’huile de bonne qualité peut
atre retenue comme variété essentietlement & huile,

9 —- Manzanilla de la Riviera :Elie a les mémes qualilés que
Manzanilla avec une production plus faible et une sensibilité
au Cyeloconium.

10 — Ruama Pendwla, Carmtlitana  Pienpenté - sont des variéids a
petits fruits, dont la richesse en huile est trés faible
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11 — Dolce d’El Morocco : Variété, de calibra moyen. Elle n’est
pas une bonne variété de table et sa richesse en huile est
faible,

12 — Goroale : (est une variété de table, appréciée par son gros

fruit. Malgré sa production movenne elle a été relenue comme
variété de luxe.

Les variélés qui émergent dans le tableau de eclassement,
bien que certaines d’entre elics sont en haut de la liste, n'ont
pas é1é prises a cause de certains défauts.

ixp. ; La variété Ascolana tendra présenbe le défaut que son fruit
en vert est trés fragile a manipuler et sa richesse en
huile ne dépasse pas IT o/..

CONCLUSIONS

La présente étude nous a permis de préciser le potentiel
de production et le comportement des quarante variétés testées dans
la région de Marrakech.

Le classement général de ces variétés selon les quatre cri-
teres de sélection, l'étude pomologique et celle des caractéristi-
ques particulieres ont permis de retenir cing variétés dans 1’ordre
d’importance suivant

1 - Ascolana Dura

2 - Picholine du Languedoc

3 - Manzanilla

4 - Frontoio

5 - Gordal

En principe ces variété doivent faire 1'objet d'essais
comparatifs ; mais en considérant que la période d’observation
de 17 années est suffisante, ces variétés peuvent déja étre multi-

pliées afin de constituer des pares & bois régionaux pour alimenter
les pépiniéristes en matériel végétal de qualité.

RESUME :
Dans le cadre de I'amélioration de 'oléiculture marocane, une

etude. de comportement de 40 variétés étrangeres a été effectude
a la Station Ménara.
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Les introductions comporta ient trois catégories : variétés
de table, variétés a4 huile et variétés a double fin.

Lrétude a porté sur les productions enregistrées depuis 17
années sur la vigueur, la résistance au cycloconium et les qualités
technologiques.

Un classement de ces variétés a été  effectué selon un
gysteme de notation tenant en compte les quatres criteres pris
en considération. Nous avons ainsi pu choisir 5 variétés étrangéres
parmi les 40 variétés étudiées, vu leur adaptabilité au climat de
Marrakech et de leur superiorité sur les autres. Dés lors I'on peut
se servir de ces pieds variétés pour constituer un parc & bois
pour alimenter les pépinieristes du Maroc.



ANNEXE

FICHES POMOLOGIQUES
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ASCOLANA DURA

ORIGINE : Pépiniére d'Uliva en ITALIE. Elle est cuitivée dans la
provinee d’Ascoli Pincco, ou se donne beaucoup a la conserve
d’olives. Elle a aussi été introduite en Argentine en vergers
commerciaux. Cette introduction a été faite par les pépinie-
ristes Italtene.

CARACTERES BOTANIQUEN

- L’arbre ; Vigoureux & vegétation abondante (bien ramifié).
Port en cone irrégulier & sous charpentieres étalées. Feuilla-
ge dense. Longueur moyenne du rameau d'un an 19 cm
ayant 8 entre-noeuds de 2,5 em de longueur moyenne.

- La fewille : L = 55 cm I =12cem I X 100 = 21
T

Keuiile allongée, épaisse, légerement ondulée, de couleur

vert foncé, a la face supérieure. Nervure principale droite,

sa  couleur est wvert gris, ienticelles nombreuses et ap-

partentes.

- La fleur : 69%, des fleurs présentent un avortement du pislii.
Floraison trés abondante, se situe enire le 30/4 et le 17/5.
Varieté auto-fertile : grappe ’infiorescence moyenne de 12

fleurs.

- Le fruit : Poids = 7o grs L = 2814 mm [ = 2{5 mm
I = 07

L

Forme légerement ovale, cylindrique, assymétrique a dé-
pression pédoncuiaire peu apparent et incurvé, Couleur
vert clair, le noircissement commence a partir du muecron.
Fruit solitaire rarement en double. Calibre courant 10-18.
Couleur de Uépiderme : vert grisitre (olive verte:, rose
violet f{olive lournante) el noir a maturité.

- Le noyau : Poids = 110 gr L = 19" mm I = 10,3 mm
I = 0562

in

Gros, ovoide ; symétrique a ligne suturale profonde, mucron
petit et pointu, surface peu rugueurse surtout vers 1’ex-
trémité distale. Sillons principaux assez profonds et etroits,
au nombre de 12 (Variation de 9 a 16). Il est adhérent a la
pulpe. ‘
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CARACTERISTIQUES AGRONOMIQUES ;

Cette variété est trés fertile, productive quand elle est bien
entretenue, résistante au Cyclonium, mérite d’élre répandue
dans la rgion pour la création de vergers intensifs. Elie
se récolte en vert de mi-Octobre a mi-Novembre.

CARACTERISTIQUES TECHNOLOGIQUES :

L’Ascolana Dura donne une oltve charnue, trés appré-
ciable sur-tout pour la conserve en vert tout en nécessitant
une certaine précaution.

PICHOLINE DE LANGUEDOC

SYNONYME : Plan{ de¢ Collias (de la localité Coisasse Collias ),
fausse Lucoques.

ORIGINE : Cest une variéié francaise probablement originaire de
Coilias dans le Gard.

AIKE GEOGRAPHIQUE DE CULTURE : Elle se rencontre sur-
tout dans le département du Gard ou elle a remplacé les
variétés a huile par surgreffage, dans l'Aude, les Pyrénées
Orientales, les Bouches du Rhoéne, le Var et la Corse. Cette
variété fournit la principal: production d'olives vertes Fran-
caises préparées d la méthode Picholine, d’ou vient e nom
Picholine.

Actuellement, elle est cullivée au MAROCG, les superficies
plantées en Picholine de Languedoc {300 ha. & Marrakech)
vont augmenter aveo ia création de pares a bois nationaux
et la distribution des boutures et des greffons aux pépinie-
ristes.

CARACTERES BOTANIQUES

L'arbre : de vigueur moyenne & port relativement étalé, les
branches sont horizontales ou légérement dressées, les rame-
aux sont souvent moyens peu chargés de feuilles. La lon-
gueur moyenne d'un rameau d’un an esy de 27,5 em. avec
un nombre moyen d’entre-noeuds de 9 ayant 3,1 cm. de
longueur moyenne. Larbre franc de pied rejette tres peu,

- La Feuille : I, = B2 em. 1 = 12ecm.
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Elle est léancéolée, asser grande, épaisss et assez dure, de
culeur vert foncé i la face supérieure et vert cendré & la
face inférieure. La nervure principale est saiilante.

Pétiole ; Longueur = (o cli, Epaisseur = 0,28.

- La Fleur : 44°/, des fleurs présentent un avortement du
pistil. Floraison d’abondance moyenne. Fleurs groupeées en
grappes moyennes de 13 Fleurs.

Le fruit : Poids = 490 grs. L = 36mm. 1 = 189 mn,
L= 0,65

L

De grosseur légérement supérieure & la moyenne, de forme
ovoide, allongée, plus bombée dun coté que de I'autre
(assymétrique) a chair abondante, cuvette pédonculaire pro-
fonde, sommet du fruit se termine par une pointe douce.
Calibre commercial 24-30 [Pédoncule gros cour, incurvé.
Fruits #solés ou groupés en 2, rarement en grappes de plus
de 2 Fruits L'épiderms du Fruil est lisse, verdalre Jusqu'a
I'approche de ia véolet foncé et noir a la maturite. La surface
du Fruit pruinée.

- Le noyau : Poids = 050 gr. L =207 mm. 1 ="74mm.
I = 0357 Allongé, fusiforme, légeremént courbé, letrémité est
pius rocourbée que chez le fruit, portant une pointe. Rappel un
pen la forme de la Lucgues. Surface assez Lisse. Le nombre de
sillons prineivaux varit de 7 a 9. La ligne suturale est profonde.

CARACTERISTIQUES AGRONOMIQUES : Varil moyennement
fortile, ne salssone pas, ne demande pas plus d'entretisns que .a
Picholine Marocaine, résiste au Cycloconium. S’adapte bien aux
sols argilo-calcaires. Se récolle en vert au début du mois d’Octobre
et en noir £n fin Novembr:». Variété a propager car elie est pro-
ductive et dont les qualités du fruit se rapprochent heaucoup d=
celles de la Picholine Muarocaine.

CARACTERISTIQUES TECHNOLOGIQUES © Variété a doubie
fins, se conssrve en vert el en noirv (4 la fagon gréce). Fruit
4 chair abendante, fine el savoureuse. Pulpe moyennement
riche en huile 15 a 20 4. fin Novembre.

MANZANILLA
ORIGINE : Pépiniere Martin KSPAGNE.

AIRE GEOGRAPHIQUE DE CULTURE : Callivée en Andalousie,
particulidrement dans la région de Séville, Jean Carmona.
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Dans cette derniére iocalité, on 'appelle Manzanilla de Car-
mona. Variété 4 deux fins, s’adaptant bien en Californie oun
elle est trés estimée, considérée comme 'une des variétés
qui s’adapte a tous les sols.

CARACTERES BOTANIQUES

- L'urbre : Trés vigoureurx, de développement important, bien
ramifié, a port étalé et & frondaison réguliére.

Rameau moyen d’un an 27,4 cm, de couleur gris clair, ayanlt
10 entrenoeuds de 2,7 cm. de longueur moyenne.

- La feuille : L = 54 em. I =14 cm. 1 = 100 = 23,6
L

Eiroite, lancéolée, assez épaisse, de couleur vert clair a la

face supérieure et grise a surface inférieure.

- Pétiole . Longueur = 0,5 cm. Epaisseur = 0,13 eni.

- La fleur : 6%, des fleurs présentent un avorteinent du pis-
til. Floraison abondante se situant entre ie 24 /4 et 14/5
grappe d’infloresence moyenne de 9 fleurs.

- Le fruit : Poids : 3,87 grs.. L=21,98 mm. I=17,66 mm 1=0,80
L

De grosseur moyenne, de forme légérement ovoide a ronde,

A cuvette pédonculaire assez nefte, mueron arrondi.

Epiderme vert a la véraison, rougeatre brillant au stade d’olive

tournante et noir pruiné a maturité. Fruit solitaire, parfois

en double, rarement en grappe Calibre commercil courant :

20 - 26.

- Le noyau : Poids = 0,62 gr. L = 13,79 mm. I = 9,60 mim
I = 0,69 de Forme ovoide, assymétrique, surface assez lisse, Sil-
[

lons principaux variation de 7 & 10. Ligne suluraie large et pro-
fonde.

CARACTEEESTIQUES AGRONOMIQUES ;

Cette variété donne des récoltes bonnes et régulieres. Son
port étalée faciilte Ventretien (traitements, récoltes...)
Variété résistante au Cycloconium. La majurité commence
vers le 20 Novembre, (récoite en vert fin Septembre début

Octobra'. k
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CARACTERISTIQUES TECHNOLOGIQUES

Variété de table assez riche en huile : 18, se préte beaucoup
a la conserve en vert.

FRONTOIO

ORIGINE : ITALIE, Frontoio en Italien signifie huilerie.
AIRE GEOGERAPHIQUE DE CULTURE . Cultivée en Italie

CARACTERES BOTANIQUES .

- L'arbre : Vigoureux avec charpentieres nombreuses et
vigoureuses. Végétation importanie, bilen ramifiée, a port
légérement retombant. Longueur moyenne du rameau d’'un
an est de 36,1 cm, ayant 13 entre-noeuds de 2,7 ¢cm de lon-
gueur moyenne.

- La feuille ; L = dhcem I = 414 cem 1T X 100 = 259.
L

Allongée, de couieur vert-foncée a la face supérieur:, nervure

principale saillante et légerement arquéz a la face infe-

rieure.

- Pétiole : 1i = 05 cm épaisseur = 0,12 em.

- La fleur : 8%, de fleurs ont le pistil avorté. Inflorescences
en grappes moyennes de 17 fleurs.

- Le fruit : Poids = 241 grs L = 2051 mm I = 14,59 inm
1 = 070.

in

Petit (deux fois plus petit que la Picholine Marocaine), de
forme un peu allongée, assy métrique, ne porte pas de mucron.
La cuvette pédonculaire étroite, circulaire et peu profonde.
Fruits en grappes de 2 & 3, rarement solitaires. Epiderme de
couleur verte, puis mauve foncée ef vioiacée A noire 4 ma-
turtté. La chair adhére au noyau.

- Len noyau : Poids = 0,52 gr L = 159 mm 1 = 7,8 mm
I = 0/48.

N |

Petit de forme ovoide, symétrique portant un petit muc-
ron. La surface est lisse, & sillons principaux superficiels, en
nombre de 6 4 8, ligne suturale et superficielle,
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CARACTERISTIQUES AGRONOMIQUES :

Cultivar bien adapté, d’une éxigence moyenne, la floraison sz
situe entre le 25/4 et le 10/5. Production moyenne 5H2 kgs.
Résistante au Cycloconium.

CARACTEKISTIQUES TECHNOLOGIQUES :

Variété exclusivement 4 huile, sa richesse en huile est de
l'ordre de 27 & 309, donne une huile de bonne qualité, va-
riété & conseiller,

GORDAL

SYNONYMES ; Olive de Séville, Royale d’ESPAGNE.
ORIGINE : Pépiniere Martin Kspagne.
AIRE GEOGRAPHIQUE DE CULTURE : Elle est répandue dans

les terres de 1’Andalousie et particulierement dans la région
de Séville. La grosseur des fruits a attiré 1’attention des
Chercheurs de tous les pays oléicoles, ce qui a favorisé sa
diffusion. Los exigences culturales, semblent dans les bonnes
terres de 1'Andalousie.

CARACTERES BOTANIQUES

- L’arbre : Port semi-érigé, forme une frondaison en boule
assez large vigoureur. Les rameaux de l'année ont 243 cm
de longueur moyenne. Ils ont une couleur verdatre, tirant
vers le gris. Le nombre d’entre-noeuds est de 11 avec une
longueur moyenne de 2,7 cm.

~La fewille :L = 6 em I =14 cm I X 100 = 189

Lancéolée trés étroite, verte foncée a la face supérieure, grise
sur la face inférieure. Nervur principale droite.
- Pétiole - Longueur = 0,6 cm  épaisseur = 041 om.

- La fleur : 80°, des fleurs présentent un avortement du
pistil. La floraison est importante, du 26/4 au 10/5
grappes d’inflorescences moyennes de 18 fleurs.

- Le Jruit : Poids = 12,0 grs L = 33,4 mm I = 265 mm
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11 est de gros calibre. La plus grosse olive des variélés d’olives
connues, Forme arrondie a légérement ovoide symétrique
avec dépression pédonculaire bien marquée en forme de
lozange. Fruits généralement sdiitaires, trés rarement grou-
pés par deux. Pédoncule assez fort.

L’épiderme ; vert & la véraison, violet aubergine pour 1'olive
tournante et noir & maturité,

Chair adhérente au noyau, de couleur blanche légérement
Jaune.

- Le noyauw : Poids = 1,18 gr L =226 mm I = 1118 mmn
I = 079.

L

Volumineux, ovoide légerement allongé, assymétrique, ru-
gueux, aux sillons principaux bien apparents (variation de
6 & 12).

CARACTERISTIQUES AGRONOMIQUES

Cefte variété est d'une fertilité moyenne. Au moment de la
récoite, on trcuve sur les arbres des fruits de petit calibre, qui
d'aprés les chercheurs, sont vraisemblablement dus au manque
d’entretien, surbout en fumures et irrigations. Variété trés
éxigente, demande des terres riches et des fumures importantes

et régulieres.
Variété peu sensible aun  Cycloconium.

La date de récolte en vert commence au début du mois
d’Octobre et en noir au début du mois de Novembre.

CARACTERISTIQUES TECHNOLOGIQUES

La grosseur du fruit donne a celui-ci un caractére de luxe.
Mais la finesse de sa chair eb la grosseur du noyau, font de
lui un fruit destiné a la préparation de conserve en vert
et notamment au conditionnement en locaux sous forme
d’olives denoyautées, fourrées aux enchois (cabres, piment
ete...).
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RESUME

Dans le cadre de l'amélioration de ['oleiculture Marocaine
une étude de comportement de 40 varidtés éirangeéres a éié effec-
tuée 4 la Station Ménara.

Les intreductions comportalent $cis caldgories varistss de
table, variétés a huile et variétés & double fin.

Cette plantation est conduite en irrigué et ayant comme
porte greffe la Picholine Marocaine.

L’étude a porté sur les productions enregistrées depuis
17 années, sur la vigueur,, la résistance au cycloconium et les
qualités technologiques.

Un classement de ces variétés a été effectud selon un systeme
de notatfon fenant en compte les quatres critéres pris en consd-
dération. Nous avons ainsi pu choisir 5 variétés étrangeéres parmi
tes 40 variétés étudiées, vu leur adaptabilité au climat de Marra-
kech et de leur supériorité sur les aubres.

Dés lors 1'on peut se servir de ces pieds variétés pour consti-
tuer un Parc a bois pour alimenter les pépiniéristes du Maroc.

RESUMEN

Dentro del cuadro de la mejora de la olivicultura marro-
qui, un estudio de comportamiento de 40 variedades extranjeras
a sido efectuado en la Station de Investigaciones de la Ménara.

Las introducciones comprendian tres clases : variedad de
mesa, variedad a aceite y variedades a doble fin. Esta plantacion
estaba en terreno irrigado, teniendo como porta-injerto la Picho-
line Marroqui.

Esta. prueba efectuada sobre las produciones enregistradas
desde hace 17 afios, sobre el vigor, la resistencia al cycloconium
v las cualidades tecnologicas.

Una clasificacion de estas variedades fué efectuada siguiendo
un sistema de notaciones que tenian en cuenta los cuatro criterios
tomados en consideracion.

~

Hemos podido escoger H variedades extranjeras en medio
de las 40 variedades estudiadias. segun su adaptacion al clima
de la region de Marrakech y segian supertoridad sobre las ofras.

Asi pues, podemos servirnos ds estas variedades escogidas

para constituir un « Pare & bois »para alimentar a los viveristas
de Marruecos.





