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C'est un sujet qui a 4td propoeé par l°'0ffice Ré-

gional de la Mise en Valeur Agrfcole de OUARZAZATE (O,R.M,V.A.0).

En effet. vue l'importance de la production ¢n rose 4 parfume
de la région Dades (Ouarsasate), (repréeente 30 $ du revenu
biut total), i1 eet apparu néoeseaire de faire une Stude de

sa valorisation. Celle-of conefste & Studier Zia prooddde de
transformation de la rose - dictilldtion, extraction -, leurs
rendements, les produtts finta obtenue - ¢esenca de roee, oon-

erdte de roses, (eau de rose) -, leurs qualitds (propridtéds phy-

stco--chimiques, ocomposttion chimtque, appréoiation organolep-
tique).enfin leure utilisations, D'abord on passe par étudier
la place de la rose dane 1l'éoomomie régionale, pute par une

mise au roint bibliographique sur les dtffdrcnteo posstdilitis

d’'utilisation de la rose a4 parfum.
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PLACE DE LA‘ROSE'DANS'L7ECONOMIE REGIONALE (DADES~M'GOUNA)

)

I. HISTORIQUE RAPIDF FV ORIGTME DE LA CULTURE DU ROSIER,

LA culture du roegior pour l'obtention da la rose sé
chie, spécinlité Au monle criental, est connue depuis longtenps
des pojrulations Saharionnes. Son implantation Aans les Oasis
. du Sud Marocain n'est pas rrécisde, mais on pense qu'elle est
antérieure 4 1l'invasion Arabe. La totalitd de la prcduetion é-
tait. jusqu'd une date relativement réeonté, destinde 4 1la con-

sommation locale: scus-forme de roses sdchées.

En 1938, la Socidti PLORALE de 1'ATLAS sdéduite par la
;vtquout de l'abondancc des rosiers, construisit & Rl Xalaa 4des
M'Gouna la preuwildre usine de traitement des roses frafches par
. extracticn et distillation, suivie quelques années plus tard
(1918) par une deuxidme usine de la Société AROMAG.

L'inltallatioq des unités industrielles a incité les
cultivateurs A 4tendre unc culture qu'ils considérent comme
des plus rentables et depuis 1948, 1la production de roses A
parfum Ae Dades a2 suivi una courbe réaquliérement ascendante.
Les 2 usines absorkaient jusqu’a 1970, 1la presquc totalité de
la przoduction réqidnale 43 roses frafches, les roptorl & parfum
restent la seule culture industrielle dans la région et qui
procure chﬁque année, un revenu important aux Fellahs, ce qui
expliéue l'extension de cette spéculation agricole,

I1. 70MFES [ PRNDUCTION DF ROSE A PARFUM .

IT.1. SITUATION GSOGRAPHIQUP.

Les rosiers 3 parfum sont localisés au Sud Au Baut-
Atlas entre la chaine 4Au M'Gouna et les monts 4u Sarhro.




e Lec cultutes "étendent sur . 45 km de v*llces, compre-
T‘anant calleo de L o RN '
.7s “L'Oued M'Gouna de s rencontre avec 1'Oued Dadas

¢ ,(7 & 8 km au Sud--Ouest d'El Kalald) nux environs

"LA'Azrou (10 km au Nord A'El ¥alal Jdes M Gouna) ¢

Vﬁf. L'Oued Dades e Tradane (Sud @'El Xal~8) au 4déhut
des qorges Adu Naces (S km au Nord de Bounalne),

Ouelquesgultures M2l irricuées et peu impcrtantes sont

égalenent praticuées & 1l'Oucst A'El Kalal sur les vallonnements
qui dominent Oued Dades. Les rosiers y sont pnlantés en interca-

laires parmi les oliviers.

La largeur de ces vallées est assez variable, Celle
du M'Gouns est trés encaisséc. L3 vallée Au Nhades, plus largs,
atteint | kg au centre de 1> znne Ae production et se retrécit
proarossivement vers Bounalne et les cgorges du Daltes. L3 cen-
tra ¢ la zone de productinn peut &tre a“mis A ni-distance
d’'El Ka:lad et de Boumalne, A cet égar/. les 2 usings trajtant
les roses sont trds bien situées : La nremilre, l: 8ociété
“CAPP at PLORALE" aest & la sortie A'El Kalal vers Bnunalno,
la Sacrnde la Sociéts  "AROMAG" se trouve & 10 km de la précé-
dente vers Boumalne, commune rurale n° 10, En Achors de cette
zone qui rassemble la prasque totalite 1les cultures inlustria-
lisSes le rosier se rencontre beaucoup plus haut, en amont des
2 vallées et Aans les envircns d'Ouarzazate et e Skoura. Les
roses y sont séchées et servent A la consommation familiale,

ou sont vendues 2u souk,

I1.2. CLINAT

C'est une zone Saharienne fratche, ellu est caractdéri-
sée par une sécheresse extrémc et une pluviométriec feible. Il
tombe 107 mm A'eau 2 Boun-~lne o0 l'altitude est 1585 m, et 78 mm

& Ouarszasate 4'altitude 1°'17 m,
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4 ] Il wleuten movcnane 12 jours/an.lLf .aison s&che 8'é~
‘,tenﬁ dunc pratiquoment sur tcute l'annee at aucuno cultute n'est

y compris hien sﬁr la 5r>si:rl. En

ﬂgdssible sans izrlqrtion.
:‘u cours

p ffef toutea Ies culturns sont cnncentrves lelgn*
des rfviétes,'en particulier‘les rosierl, qui r oueillent l eau

des bassins” vers nts.ir e u,‘gapt@e é 1 aide d ﬁuvrages en ter-

re rudimentaites, reconstruitor aprés chaque cruc est amende

‘ZVrrs les zones 1rricables par ‘les’ 'SOHutas-..7

:}'u'f."sj.j_ "sb,"fg‘.; o

o Lo .nl de Dades "1:8) alcalin (pH i 7 4 a 7 8), proe-
fonﬂ et ftnis, convien* "'r*iculibrenent aux rcoiers C est la
vegs~

mise en place en bozdure de séquias qui spmble danner 1a

taticn la blus exubérante, t nﬂisque sur talus ou1 en bordurae,

les résultats sont 1nfar1curs. Fn nlantant de nouveaux rosiers.

la récnl e de 1la premiure annee cst faible, La,‘l;reilon noyr-

male ne s obtient qu*a na;tiz ﬂe 1a °3° annﬁe.g{

re

111, V“”IETE BOT#VI"UF C""IVFF
Pendant trés lnngtemﬁé le rosxar du Dad s a Gté con-

.A3ré eomme étant Rose 1amascena. espcce ﬂiffctente de celle

cultivie an France sous le num de rosier de Mai, hybride de

RFoea naliceca x Rosa centzfolza.L'étude botanique des varicté
A2 Dades ot de Grasse en se bﬁéant'Surhles critérés habituelle=-

ment retenus : nort Ade lahplante,“importance et‘fﬂrme des Spi-

rnes; fuorme et couleur des feuil! es, prﬁsence ou non de soies

glanduleuses sur cdes pdédinncules, ovaires et sépoles, etc...,

ne rermet pas de les dAiffésrencier,

Ainsi, dans une conférence nrononcdéde =u XXIII &me

Congris de chinie industrielle de Milan en 1957, les auteurs

admettent au Maroc la préseénce des 2 races typiques
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- . Celle du Nord, identique A celle de Grasse,
L gﬁ, Celle 4u Sud, ~lus vigoureuse et plus florifére.

’“Qg{;iv{ffnhcdfféitlnr'tULYUbruht«?nsrehiﬁff3*fﬂ”

: Tabloan n’l Tifre sﬁborfibiiadoo cultures
.féﬁ;'.ouxc. ;5}ﬁfﬁ;]tj;rn.n.n.v.a.'dc,ounnzazarl.
w el . ":f-".f("’“ ’.9): :

La outtaco qlobalo do nadoo-u Gonna ooccupée par 1'ene
oonblo des spéculations est dvalude A 7983,46 ha, dams laquel-
le les nlus importantes surfaces soat occupées par 1l'orge et
1e nafs suivies par celles Au lunozpo et rnsiers. On cnoastate
que 1a surface necocupée par les rosters représentent en moyen

10,56 8 de 1'enseible Aes spéculations, est considérée pour
les agrictlteurs comme mégligeanbdle puisque 1'objectif du ro-
sier ast de cloturer les parcelles principales (orge, Mafs,..)
84 cn considére la part de chasua des 2 périmadtres Jlans la sur~
face globale cultivée en rosier dams la région "Dades~N'Gouna”
on constate que celle de NDales intervient pour 62 3 contre 388
pour celle de N'Gouna. On constate nar ailleurs que. relative-
mont les agriculteurs de Nades s'adomneBtplus 2 la culture de
rcsior que ceux de M'Gouma: 13,78 8 des surfaces cultivées pour
les premiers, contre loulonong}7,§§ iApéur‘ltc seconds,
fomarques : e4n ls ha - :200706 x 207

§20 h. - 2600 ooo x 2-23:
32n,16 ha - 1 60ﬂ706 x 2'2-,

V. PLACE DE L nosr Drus L scononls ncsxonnt fg

V.1, PRODUCTINN GLOBALE e T
(Voir TAPLEAU N°2 : PRODUCTION GLOBALE, p.N*
Source : O,.R. M, V., A, de OUATZAEZATE -

(voir . 10)




Remarque : Pour les arbres fruitiers. le rendemant est exprimé

en kg/arbreé.

Le rendement moyen est de 62,50 Ox/ha, ~u 1,25 kc/mAtre
iinsaire qui donne une nroductinn totale de 59.712 Ox/an, pour 1la

réci~n : Dades-M'Gouna.

On constate qu'il n'v a pas de proportionnalité entre
12 superficie cultivée et la production en roses, A'un périmdtre
A “'autre. Pn effet le ririmdtre NDades particinant avec 62 ¢ A&
1a surface totale du rosier des 2 périmdtres, ne participe qu'avec
52 = A la production glcbale en roses das 2 périmitres, Evidenm-
ment cette Aifférence ect 4d0e au différence de rendements : Le
gosiar 4e Nades donne 5° Qx/ha (1 ka/Ml), contre 75 Ox/ha (1,50kc/
M1) rncur M'Gouna..Cette Aifférence est essenticllement 1lide 2

1a possibilité A'irriqgation,

IV,.2. DESTINATION DE LA PRODUCTINN

(voir TABLRAU N°3 p. 11)

On constate quc, hormis les cultures fruitilres (fi-
guier, Amandier, abricotier) et les roses qui sont commerciali-
sdes A des pourcentages différents, les autres profuctions sont
totalement destindes A 1'auto-con ommation humaine cu animale,
Concernant particulilrement ls commercialisaticn, seules les

roses sont commercialisdes & 100 ., Flles sont considdrées comme

prr®fuits 4es cultures de gente, Adonnant naissance  un courant

d'arcent provenant de 1l‘’extérieur.

IV.3. PVALUATION DES DPRODUITS BRUTS

(Voir TABLRAU N® 4 p, 12 )

.11 ressort 4du tableau que le rnsier proHcure un revenu
brut trés important en renrdsentant 28,21 s du revenu brut tco-
tal “u Dades-M’'Gouna, soit 10,nN0N DH/ha alors qu'il n'y a aucune
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autre culture qui permet AQ'espérer plus Ae 2355NH/Ha, (cas u
blé “ur). Ce revenu brut peut s'élever dans la région de M'Gouna
jusqu'2 12.375nP8/Ra, contre 255 NNi/ha A Nades. Glocbalement,

la roce vient en deuxilme vcgition aprés 1'élevage (31 %) dans

cette récicn.

On constate qu'il n'y a nas de proportionnrlité entre
le surface cultivée en rosior et le revenu brut, ¢'un pirimdtre

4 1l'sutre.

n rerarque que les acriculteurs de Dades s'adonnent
plus % 1'Zllevage et A la culture 4u rosier que ceux Ja M'Gouna.

V.4. EVALUATION DU COUT D°'EXPLOITATION,

(Voir TABLEBAU N° S p. 43 ) p
§
Il ressort 4Au tableau n°S gque 1l¢ rosisr reprisente la ;
charge la plus élevée : 500N NE/ha. Les autres cultures ne A3dpas- ;
sent pratiquement jamais 11~ DA/Ha (Cas Au Mais), Il est A gi- '
gnaler que ces charges du rnsier ne sont ue les charaes Ade main :
A'oeuvre de cueillette, en :ffet :
@
i -
TABLEAU N°® 6 : DIFPPERENTES CLARGRS s
e
spéculation Semences Frais de Pertilisn- Entretien Main A'oeu- Charces ;
DHE/ha la bour tion DA/Fea ‘DB/Pa vre DR/Ba totales g
__Da/ua ne/Ha |
Bl¢ Qur 1785 2m 120 150 2 045
21€ tendre 17 2 120 150 200 240 1
rroe 100 200 100 150 200 630 y
Mals 120 100 o) 300 a0c 1010 »
| -
réve 150 e 100 150 20 oo ’
Luserne 6c 150 4 610 *'

RNosier S0 L) oley




Vv.5. RVALUATION DU PRODUIT NET

(Voir TABLEAU N°7 P, 14 )

Il ressort :

du_niveau du périmitre Dales :

Le produit net total en DR, évelué A ~,056,939 NH, est
en grande partie représent. 1ar le prouit net A'Slevaje repré-
sentant £2.33 s, suivi par celud Au rosier (12 &), Pour le rosier,
le proAduit brut évalué A 125N NH/ha est accompagné avec une charge
e SONO DH/Ra, A'ocf un produdt net : 3250 DA/ha; ce qui donne un
pourcentage en produit net tctal faible nar rapport & celui de
1'élevage. En effet, le rosier représentant un produit brut de
26.32 8 du produit brut.. total possdde une charge s é&levant R
35.10 8 tandisque 1'élevage dont le revenu brut s'dvaluant A
44.C9 s sa charge n'est que de 22.64 ¢, Cepen‘dant le revenu net
donné per le rosier (32%0 DH/ha) est de loin supériecur 4 ceux des

autres cultures (ne dépassant pas 1556 DR/ha - cas 4u blé ten-

dre).

L'apport du rosier dans le revenu nat total se situe
au méme niveau gque celui de 1'élevage : 30 ¢ pour chacune des
2 spéculations. L'orge vient aon troisidme pcsition avec une con-
tribution de 22.70 & dans le revenu net. 81 on considédre la part
de chacun des 2 périmdtres dans 1l'apport "Rosier” net dans la ré-
gion "Dades-N'Goua”, on constate que celui de M'Gouna intaervient

pour 58 & contre 42 8 pour celui de Dades.

niveau de Dades-M Gouna

Le rosier occup: par son revenu net lz Aeuxidne place
aprés l'Slevage. L'important revenu net d'élevage (15,90 8)
ent 40 en grande partie aux faibles charges totale® (15,37 §)

compardes A cellesdu rosier par cxemple qua s’'4ldvent & 33¢ (4o

1a charge totale).

P S e & -
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S1i on considére le revenu net par hectare,
constitue 1l'activité 1la plus rentable de 1la région

le rosier
5000 DE/ha

alors au'aucune autre culture ne donne plus de 1510 DR/ha.

V.5. IMPORTANCE DU

ROSIFR POUR LES HABITANTS DF DADES-~-

M'GOUNA.

Les agriculteurs Adu Dades-M'Gouna sont conscients de

1'important revenu procuré par le rosier au regard des autres

.‘.

epéoulations

satisfait par des culturos vivridres,

Le besoin alimentaire de la :-Hpul~-tinn étant
le rosier

constitue une

source de liquidit: nécessaire pour d'autres beici:s qu'alimen-
bien esQr minimiser 4'autres apports

taires. Celd ne doit pas,

annexes, loin 4'ltre oocondairos. gue procure un (ou plus) mem-

bre de la famille émigré

TABLEAU N°8 : BESOINS ET

vers l'étranger.

ERECETTES. Sourxce

Btude de SCET en 1964

.Besoins. Par hadbitant Pour 40,000 habitants
o)
Café, the¢, sucre 40
Natidvresgorasses 3 0.1
Céxréales 12.5 0.3 i
Vétamants 20 0.8 1
Bivns ds consommation 20 | 0.8 ‘[
| Plens &'équipement 12.5 0.3 '
k TOTAL 108 4.3
g .Racettes en Millions de DM ! Recettes en ¢
{;bndn:l | 2,20 i 51.16 |
lnuuar 1.20 28 }
Pruits secs 0.10 2,32 ‘j
:'uuu 0,40 9.3 ]
Divers 0.10 ! 2.32 |
! Coxmerce ‘T+ 0.30 j ? E
| rorar | 4.3 : 100 o |
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‘?!,tant0 dans” les tece

" on: con.tate que le rnaiet représente une part impor-

ttvs globales do 1a téqion Dadesnn G(una°r

:Tj!-Z nillinns de DH. solt ?ﬂ % (dcl rccettes tntalcs)

-par ailleutz 1a périnde dc 1a plus qrande activitdﬁ

2 Dades=M'¥Hcuna re.te celle d: 1=

‘pour la pooulatton a
au: noi.

cucillette deeg roses effecfuér qénéralemont

de Mai. du cours de ce mois les besoins en ﬂain d'ceu=
. 1a figura: ci-jointe roprﬁsenCant'

ié';Iintenlttiant
l'neuvrc par quinzai-

1'0vnlution dea ‘besoins en main
dutant 1 annéo nontre nuttement cette situation.‘

'Il en te-sort qu( seul le mois de Hai dux\hﬂp le plus

journéel de *r~v:tl qui. paut’ allnr,

iéqrand nombte de’
at q7 500‘

4;pcur ‘Dades, . ju.gu'& 92. Soo NJ*/quinzting,
»f:NJT/quinzaine pour HE Gounn, tandtaque 1es utroo mois
'¥ Lne demandont pes nlus de 17000 |

r Uades ct 31 ooo NJ"/quinzaincwﬂea dc Juil-

Ja. popula-

JT/auiﬁz'ir -ca«

d*AoQt-pou
'{;jot - pour ™ chn
-»i‘tton orqanise chaaue an
'.cuetllottc (1e lPt wat) une fatp, appelé

Pour la name occaairn
n ¢ 1u début de la cétiodu de
Fete de

- rose". ‘a“tft

VI. DESTIMATION DE LA pRAMICTINN DES ROSFS DU “DANES - GOUNA

VI.1. PRODUCTION DE uoer’on tn”kéékds7: zvonuwxon; 

' ‘ Depuis la ctuation de la prcniﬁre ustne r‘qionale

en 1939) 1a cultute des rosiers (oroductton de

(cnpr et FLORALF
nuttout

rooes) de 1la té«to
entre 1027 at 1964

n a sutvi una proqreltion corttnL

TABLELD N’9k} RVOLUTION Dl Lh PRODUC”ION QEGIONALE ?N ROSP.

O.R, M. V. A. de OUARZAZAT!

Source :
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La Pro2ietion connaissait donc une haute augmentation
entre 1937 et 1964, Cette période a 6té caractérisée par 1la créa-
tion das 2 usines régionales.

C'est une périnde ol les agriculteurs se trouvaient
incités par le prix de vente de la rose aux usines. Les cultures

dr rosier s'édtendent alors Ae jour en jour,

VI.2. UTILISATION DE LA PRODUCTION TOTALE DES ROSES
FRAICHES

Jusqu'd vers l'an 1970, les 2 usines traitent la to -
talité de la production régicrale, A partir de cette Adate la pro-
duction rigionale continue - & augmenter, la capacit$ des 2 loi-
nes se trouvait dépassée et le trajitement de la production to-
tale n'dtait plus possible. Actuellement devant les années nor-
males, la partie traitée par les 2 usines représente le 1/3 en-
viron, de¢ 1la production totale 4¢ la région. Lo reste est séché
pour alinenter essentiellement le marchd local (accessoirement

exporté).

-Bvolution des quantités traitées par les 2 usines
depuis 1972 Jusqgu’'d 1987;

TABLEAU N°® 10. BVOLUTION DES QUANTITES TRAITRES PAR LES 2 USINES

Source 10.R.M.V,A, DE OUARSAZATE.

Année ouantitds peo- Quantitis traitées par Quantitds traltdes pa-
duites en ton- les 2 usines en Tonmnes les 2 usines en §
oy

1972 3.200 2.242 63

1973 2. 900 2.162 73

1974 3.500 3.279 65

1975 4.000 2,276 56

1976 4.300 1,258 28

1977 00 461 52

1978 1.900 770 35

1979 3.7%00 1.348 54

1980 3.300 1,317 40

1981 2.860 751 26

1982 4.620 1,436 3
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Il ressort du tableau que les quantités de roses trai-
tées par les 2 usines connaissent une diminution jusgu’'d attein-
dre 26 & en 1581. Bn effet, la faible gQuantits de rcses traitées
par les 2  usines peut s'expliquer soit par une faidble qualité
de 1a rxcse, soit et surtout en raison de Adébouchds 2ifficiles &

trouvyg pour les produits finis.

VII. CONCLUSION

Les gosiers des deux périmdtres couvrant une superficie
de 840,16 Ha (10.56 & Ae 1= superficie globale cultivée), dont
S20 Ha Aans le prérimdtre de Dades et 320,16 Ra dans celui de
M'Gouna. Dans le nérimdtre de Dades, avec un rendement en roses
de 50 Qx/Ha la production annuelle est de 26000 0x, dans le cas
dQu M'Gouna, avec un rendement de 75 Qx/Ea la production annuelle
est de 24012 Ox. Toutes ces productions sont taat que possibles
commercialisées 4 100 V., Ils procurent un revenu brut trds ispcr-
tant. Il est é&valué 2 8250 DPH/ha (& Dades) et 12,3785 DH/Ha (A
M'Gouna). Ce qui domne en moyenne 10.000 DH/ha, au moment ol les
autres cultures ne dépassent pas 2396 DR/Na - cas du Dlé tenire
de Dades ~-. Nais le coft d'exploitation élevé : 5000 DE/ha influ-
ence beaucoup le revenu net du rosier, ce qui ramdne cet apport
& un revenu net de S0N0 DE/RMa soit la moitié Au revenu brut,
Cependant cela ne change en rien le fait que la rcse procure
pour les habitants de la région un des revenus les plus intéres-
sant que ce¢ soit globalemant ou par hectare. Cette spéculation
(du rosier) est donc, au niveamu national, 4'un intér@t certain,
Elle mérito A& ce qu'on se préoccupe sérieusement at ce en vue
d'anéliorer encore la productivité. Pour ce faire les Sléments
suivants AdAoivent &tre pris en considération:

-Irrigation

Les rosiers bénsficient 4'une irrigation abondante L

ont tendance A d(voloppor plus de feuilles et mcins de :dé‘o

qui scnt en plus pauvres en huile essentielle, tandisque éiix;1} M

;,‘. .
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non, ou moins. irriguds preduisent moinsgs du roses
mais assez richas an essence, N'0d 1a nécersits
d'une irrigation optinale. Or. vue le systime de
culture de rosier Jdans la rénicn, l'irrigation dec
celui-ci dépend de celle des autrez culturas, Pour
mieux adopter le systime “‘'irrigation au rosier, il
serait indispensable Ae¢ procider A des chltures en

roserales.

-Entreticn !
Le rosier de la région ne bénéficie que C'une taille
traditionnelle consistant & couner des haies envahis-
santes en largeur et en loncueur rendant la cueillet-
te difficile Les haies tailldes & 1'aida A¢ la faucil-
le ~u la pioche -~ cas le ples courant - seroat carac-
térisédes l'année suivante par une mauvaise récolte.
Ainsi on trouve les haies avec une hauteur de nlus
de 2 m avec des tiges tréds Agées dont les rendements
en roses sont faibles. Une taillec correcte est néces-
saire afin Ad'ariélicrer le renfement. En affet, la
tajlle doit 8tre congue de manidre & rajeunir les
haies par unec s 'npression ‘e toutes tiges 8gées A4e
2 & 3 ans &t une conserv.ticn des jeunas. L'agricul-
teur doit passer chaque annéde (en hiver) dans les
haies pour supprimer tout rameau qui compte beaucoup
de ramifications, ce qui permettrait ¢ limiter la
hauteur et la largeur des hnies,

-Gel et grande chaleur :

Les facteurs limitants de la production sont cssen-
tiellement le gel et la grande chaleur. En particu-
l1ier pour le gel, le mcde de culture en hain favo-
rise 1la collecte Ae l'air £roid provoquant la qgelée,
La culture en rosaraiec devrait atténuer ce nroblime
Tout autre moyen A2 lutte contre le gel peut dtre
envisagé., Notons, la gelée précozz a des conséguences

plus graves quc la tardive.
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-Au_niveau des agyricslteurs -

La culture Au rosier demeure une activité secondaire
Ces agriculteurs. C'est ainsi que le rosier ost cul
tivé jusuq'A nns jours commc culture sous-forme de
cldture des parcellec, De ce fait c'est une culture
qui ne bénédficie pas de soins particuliers (enqgrais,;
travaux du sol; traitements phytosanitzires...).
D'aprés les opinions des agriculteurs, ces derniers
ne sont pas d'accord de réaliser des rlantations en

roseraie, pcocur les raisons suivantes :

1°) Le revenu que procurc la rose est certes tris in-
téressant, meis 4'un autre c8té 1l s'acit 4d'une cul-
ture trés vulnérable 3 la gelée. Les revenug sont ;

aléatoires. .

2°) La plaﬁt.tion en roseraie demande beaucoup de super-
ficlie vue la distance qu'il faut lajisser entre 2 14-

gnes de rosier.

3°) Elle cause un durcissement et une perte de Srtilisc-
tion Au sol, vue la suppressicn de labour,

4°) La suppression de la luzerne, par exeamnle, comme ali- ;
ment de base pour bétail éliminerait 1l'&Slevage qui .
procure un revenu plus assuré que celui Au rosier.

$°) Les revenus deés autres cultures, mdme plus faiblos,

sont plus sOrs.
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DIFFEFENTES _POSSIBILITES D'UTILISATION DF
LA_ROSE_ 3 PARFUMS

INTRODUCTION . VARIETES NE RNSFS A PARFUM, P/VYS
PROJDUCTEURS DF ROSES.

I.1. INTRODUCTION

La rose i parfum est une fleur Au rosier. Elle est
riche en produits aromatiques, dont la teneur varie d‘'une
partie A l'autre (différ:ntes parties de¢ la rnse. voir ann
page 1). EBn effet la richusse en suit : les pétales renfer-
ment 0.068 &, les Gtaminoes 0.053 &, 1l calice at le nistil
0.C08 8. La nroduction de la rosa A varfum cst utilisde en
partie pour des transfcrmations industriellus. Una nartie est
gséchdée et utilisic surtout localement. La transformation in-
dustrielle consiste : - soit en une distillation dite aussi
“entrainement A la vapeur A‘cau” donnant comme produit fini"
l1‘’huile essentialle” et sous-procduit : "eau A2 rcsa”. Cotte
dernidre peut-8tre conmmefoialieée taelle qu'ella ou redistil-
léa pour 1'épuiscr. ~ soit en une extraction au solvant. Le
profuit est slors anpulée : concréte de rose qui servira 2 1la
procduction de 1'absoluc d¢ rose. L'aessence “2¢ rosy et l'ab-
solue de concrite 3: rose sont utilisfos essentiuvllament en

»arfunerie (narfum de luve), ot pharmacie.

La productinn marocaine. essence ..t conecréte est en-
tidrement exvcrtde. Vue les faibles rendements en essence (0,20-
0,30 %0)et on concrédte (2-3 %0):Ces nrocduits ont une imnor-

tante valeur.

I.2. VARIETES DI ROSZS % PARPUMS CULTIVEES

I.2,1.ROSE DAMI SCEY, MILL (PINK D MASK ROSE).

Semble &#tre inconnue 4 1'&tat sauvage, c¢lle serait
dZveloppéa par hybricdation de Rosa gallicat et Fosa Caninsgy,
ast cultivée en ceucase,; syrie, Andalusie, Bulgarie, Turquie
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et a2u Maroc. Elle est trés vrarfunée et contient unc quantitsc
relativement importanted‘’huilo v :stile. Cette 2erniére peut-

8tre ismclée par distillation ou extractien par sc¢lvant,

I.2.2. ROSA CENTIFOLIA L.

Dévelcpnéde ¥ l'oricine Adans la région ¢ Grasse
(8ud de la France), elle 2 "+ dernidrement introsduite en Afrique
‘u Nord, o elle est comnu comme "Rose de Mai'.Blle contiant une bonne
quentité A'huile da rose mais qui ne neut-atre dconomiquemaont {so-
lée par Aistillation i 1= vapeur. En effat, le rondement ovn es-
sencec est de 0.10%. Dcs quantités limitées sont utilisées pour
la nroduction de 1'eau 46 rose plus nopulaire dans 1la méditerrané

et rays latine.

I.2.3. ROSA ALBA L.

Elle contient beaucoup moins de 1'huile volatile qua
Roga 2=mrgcena Mill. %a nlus cette huile est de faibla qualitea
(tensur c¢cn sté@ropténe et roint Ade congélation trer %levds). Ce-
rendant, vue sa résistance narticulidre aux factaurs climatiqucs
défavorables comparde A Rcea Aamascena, rcsa alba I aest cultivic
en Bulagarie comme cl8ture Acs pink roses, ainsi que Zans les hau-
tes ¢t froides altitudes cd Rosa Aamascena n. Aonne ras de fleurs.

Cetta espdce ost malgrs tout cn yofe “e dAisrariticn.

I.2.4., ROSE RRUNMETD,

Développte “ans la régqion Grasse. osz brunner Aonne

un- faible rendement en concrédte (1,0 %o 3 1,40 80).
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Cultivée en U.R.8.8.

I.3. PAYS PRODUCTEURS DF ROSES A PARFUM .

Les principaux pays producteurs en Achors lu Maroc
sont : 1la Bulgarie, 1la Turquie, La Russie, 1la France: la 8yrie,
1'Egypte 2t 1'Espagne. La figure 1, donna une {f4e sur l'svolu-
tion de¢ la production montialc de rose. (voir annexa fig.1).

Il e¢n vessort une natte rrogression de la production narocaine.

I.3.1,. TURQUIE

A 1'origine la rose a &ts introduitc Aans ce pPAYys
PaAr un paysan ¢miqré de Bulgarie qui importait avec lui Ae Kagan-
1ik an contrebande. les vremicrs nlants de rosiers. Il les olanta
on aAnatolir.. Aujourd‘hui la culture ‘e rosier en Turquie ost pre-
tiguss an vlein champ, trdg ssuvent en irriquéc. Los réoions pro-
cuctrices sont lncalisécs cG=ns le Su¢ A'Anatolia: eu 1333, 450 Ba
ttrient cultivis ¢n resiers. Les principaux centres “a rroduc-
tion sont la vallde Ade Kagi-F-rlu et les shorls du lac 4au Burdur
et cells d'Isparta-Islamkoy qui constituent A 1090 m 2'altitude
de¢ viritables vallfes de r-sos. Les cultures ce scnt cnsuite Ct-
tenduus cux villages des mcntaqnes de ces vallles (1400 m d'alei-
tu‘e) o 1'~An procédde A unc distillation artisanale »ar les pay-
san 8 eux mémas, Aifficultés Ces accés. La nrincipnle rose culti-
vée Cans Anatolia est rose damescenn M411. Saleon 1°ctat d'entre-
tien Jes plantations les randoments, en rotgo varient -ntre 35

et SOQx/ha‘3’, (pcur Rosa :lamascena).

I.3.2. PRaANCE

Vue le rendement en huile trads faible 1la distilla-
tion et la macération 2us rcses ont pratiquement Jdisparu ‘0~??95°‘°



Quelques Adistillateurs subsistent nour la fabricatirn de l'eau
de recse. Ils sont localisés dans la région Qe Grasse. Le rendement

en rose s'dvalue A 30Qx/ha‘4).

I.3.3. RUSSIE

En 1937 KXTCHOUNOW (n avait aprorté gue les roses
de type kasamlik ont $té plantdes dans rimean Peninsula, sur
351 ha. Les premidres plantations sont apparues dzans le Sud des
nmontagnes Jaila pour s'étendre ensuite vers les plaines au Nord
de ces montagnes. lLes régions de Lagodechski et Telavski dans la
république soviétique Georgian aussi introduisent A leur tour 1la
culture des roses A grande échelle.

X.3.4. BULGARIE

Depuis longtemps, la Bulgarie dtait le pays le
plus connu dans la production de roses A rarfums et 4de 1l'essence
de rcses de premildre qualité. La variété cultivée est Rosa da-
mascena Mill. La vall&e des roses se situe entre eux chafnes
de montagnes paralléles : au Nord la Stara Planina, dont les
cxrltes Slevées barrent la route aux veants froids et cu Sud, la
Sradaa 5cra, qui protdge des venis chauds. Nans catte vallée
ainsi abritée, la Stroma et la Toundja avec leurs affluents as-

surent une humidité atmosphérique naturelle Slevéa. Le rendement

est de 50 Qx/ha‘s).

I.3.5. MAROC:

La rose est aujourd’hui la plus cultivée de toutes
les nlantes parfumées Au Nord Africain. Il semble que cette pldir
te a 8t¢& {ntroduite dans notre pays nar des nmusulmans. Les ré- o
gions actuellement productricos de la rose A narfum au Maroc, .
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sont localisées principalement entre la haute Atlas et Jbeld
sarhro (valléaes de Cades par excellence). Ici les roniers sont
cultivés ncn pas en champs, mais seulement sous formna e hiaies
autour deés principales plaptations et entre les arbres. Suivent
Iqolon(z), 11 y a plusieurs qualités : la moins recherchée est
celle co - sous le vocabulaira : “Entifa” et "Glaoua’; “gkoura’
vient en 2éme position : “Nodes” étant la meilleures. Avant la
deuxidme cquerre mondiale le¢ Maroc produisait entre 400 et 750
tonnes de bourgeons de bourgeons de roses séchées par an ;'} de
cette quantité était exportée sur Marseilles, New-York, les 2/3
staient commercizalisés sur le marché local nour la préparation
de 1'eau de rose grice A des techniques de d’stillations artise-

nalss. Le rendement est de 1 A 1,50 !q/NL‘s’.

1.3.6. EGYPTE

Sur le marché international, 1°'Egypte ne figure pas
parmi les fournisseurs d'essence et de concrdte de rose. Elle -
rite, toute fois 4'dtre mentionnée, car : elle fabrique un peu
d'eau ¢ rose pour son marché intérieur) elle envisage de déve-

lopper son potentiel en plantes aromatiques.

I1. CUEILLETTE DE ROSES

La campagne de la rose commence en général dAds le
début de la floraison qui se situe eux environs de fin A4‘'Avril
et début de Mai. Généralement elle 4débute A Sh et sc termine A
10h. La cueillette des roses A parfum est une phase trés impor-
tante. Les conditions de cette opération ont une influence d4i-
directe sur le rendement éen roses, en concrédte et en essonce de
roses; ainsi que sur la gqualité de ces produits. D’'autres fac-
teurs doivent-8tre pris en considération pour sauve-garder la

qualité et le rendement en produits finis
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II.1. DUREE DE LA FLORALISOY

La Aurée dc la floraison ust essentiellement fonc-

tion cdos facteurs climatiques. Les distillateurs ont constaté

que les neilleures années. aussi bian sur le plan e rendement

en fleurs que sur le plan du rendement en concrédta at essence,

sont calles o) la floraiscn cet courte et s{ftuéc entre le 15

Avril et le 15 Mai. Or cet pport massif d'une marchandise trés

périssable exige une organisation particulidre et un sur équipe-

ment. Il peut paraftre intéressant A'échelonner lans le temps

cette piriode de floraison. Certaines pcssibilités techniques,

néme limitées existent Adang ce sans

a-

Utilisation Aes vargésgg

Les nossilbilités ians ce domaine sont trds limitécs

sur le plan génétique, l'acclimatation d‘'une vari&até

A floraiscn plus étalde présente de sirieuses Aifei-

cultés.

Cette méthode c¢st basde sur les diffcrences qd'alti-
tudes. En effet. chez nous, l'usine de la Sociaté
DELUBAC & utilisé cette technique, en répartissant
ses cultures sur les régions de Todlders 2 560 m
d'altitude et A'oulmds 3 1260 m. La différence de
floraison est de 15 jours 2 3 semaines et se pour-
suit sur pnris de 3 mois. Ce qui permet un meilleur
amortisscment des installations. MNotons aussi un
écart de floraison de 8 A 10 jours. entre la vallée

du M'Gouna c¢t les environs de Boumalre.

utilisation de_technique da la_ taille

- - an @ cw or @0 @ @ - an e ap . ED D G G W D S

La taille peut influer sur la Aurée de la florai-
son méme si ~lle sa traduit nar une légére baisse

Ae rendemcnt ¢ rcses.
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A '11.2. CHOIX DE LA DATE DE RECOLTE DES 8

' 'Lc choix Ae la Aatac de récolte est &galement suscep-

Vf ttblaid‘dhlltoroz‘scn.tbl.lont 1a qualité de 1la proQuetion. Les
ij‘ro-el doivent 8tre cueillies au début de leur épancuissement. Ce-
“}f‘ct nécessite une visite Jou:ndll&:o des rosiers.

_f 1. 3 OlhITIONS CLIMATIOU!S ET CULT
o _;f'zoi condttlonl;clillttqn.. oat évidemment une tris
jgrando importance sur la floraison et par conséjuent sur le ren-
demant on huile olooadnllo,f "« Bn effet, le temps le plus pro-
pice pour le développsaent des rosiers et lewr floraison est ce-
lul caractérisé par de légire pluie suivie par un beau temps
chau® et ensoleillé. Aimsi les fleurs s'épanocuissent et e« for-
ment mieux dans une atmosphire saturée 4'humidisé, leur qualité
est fonctton directe de la frégquence des pluies. Le tempse le
plus prepice 3 la cueillette st la brume ou la pluie ldgére,
qui pevt entrainer une augaentation des rendements en huile as-
sentielle de 40 !‘3). Par ailleurs, le temps doux prolonge la
floraison et accroft le rendaemest em huilae. La rdcolte doit s'ar-
rlter A4A3s la dtop.r;éion_ae la rosée. Les chaudes journédes en
activant la floraison dtnipont la teneur en p:odittq aromatiques
des roses DAr dvaporatton,joé de plus font souffrir les bourgeons.
Les fleurs épanouies pgabt;ont par de brutaux orages ¢t se 4é-
chicuettent, en énrttchliérAla- pétales, par un violeantveat. Ce
sont 1le :ondolont et la gualité Jde 1'essence de ros:s, qui sem-

”blg lo-\pluo sensibles aux conditiono climatigues que ceux de la
5concr6£é. L'irrigation influe sur le rendement en roses et la

qualtt( de cette dernildre. En’ o!tot, les rosiers non irrigués
produisent -oins de roses, nats résistent bien \ la sécheresse
de 1'8té et tournisgent un rendement flus élevé en huile essen-
tielle. Les rosiers bénsficient d'une abondante irrigation ont
tendance A développer plus de feuilles et moins ac¢ roscs qui

sont en plus pauvres cn essence. Il faut domc dviter A la fols
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les ecxcés d'irrigation, surtout avant la floraison ot le sanque
4'eau, principalement @ période d'extréme sécheresse. 81 le gel
est une calamité difficile A combattre, i1 est indispensadle

de trouver un moyen de lutte. N'ocublions pas que la taille pe:r-
met aussi A la plante de retrouver une nouvelle jeunesse, tout

en améliorant sa floraison.

I1.4. BERURE DE CUBRILLETTS

Lotrs 4u choix de 1'heure la plus appronride A la
cueillette, 11 est indispensable da tenir compte Au factcur A4é-
terninant : dynamisme de¢ l'accumulation de 1'huile cssentielle-
de 1z rose vivante, durant 24 h. En effet, ce sont surtout les
conditions sitéorologiques (température, humidité atmosphérique,
nébulosité etc...) qui déterminent la teneur ainsi que la gua-
1i1té Ae 1l'huile essentielle aux Aifférentes heures. ~"'est ainsi
qu'en Bulgarie des normes concernant l'horaire de cueillette ont
été fixdes en fonction des Adifférents temps : temps chaud et
ensoleillé, temps ensoleillé normal, temps ensoluilld mais froid
temps froid et pluvieux; Généralement, en un tomys normal, les
heures les plus propices A l1la cueillette se situent entre Sh et
10h 4u matin. En effet, 1l'excmple suivant donne une illustration
c'est le cas de la rose de Kazaamlik (Bulgarie ((7’.

S Teneur en huile essentielle.

l
".c .
0.020 \
\_

.
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Il en ressort que l1l'heure la plus favorable est
7 heurxes o0 la teneur en huile est maximale (0.035 s). Entre
Sh et 17h on a une tene:r asse:z élevée variant de 0.027 & A
0.035 6. 2u A€la de cet intervalle horaire,cetts teneur diminue
rapidement, perte qui peut atteindre 15.4 30 & vers 4h, 30 A
40 &8 A 12h, Jusqu’'d 65 3 vers 20h.

111. NE LA CUEILLFTTE AU TRAITEMENT DES ROSES (CONSERVA-
TION DES ROSES

IIX.1. PROBLE LIRS A L) COXSERVATION DES ROSES
CUBILLIES FRAICHES

La phase entre -neillette et traitement des roses
pose des problames de conservation de la matidre prumidre. Cet-
te phase influe beaucoup sur le rendement en huile essentielle

ainsi que sa qualité.

II1.2. PRESERVATION DR QUALITE APRES LA CUEILLETTE

112.2.1. PRESERVATION DE QUALITE AU NIVSAU DU
RAMAS SACE DES RCSES

Les fleurs tassées et meurtriocs subissent, par
leur fermentation, une dégradation biochimique susceptible de
diminuer Al fois la qualité de l'essence en altérant son par-
fun et sa quantité en oxydant certaines parties essentielles
(ceci est comstaté par l1l'augmentation de 1'Indice 4'éther et
de la guantité de beamsaldehyde, preuve A‘'oxydation de certains
produits de ddgradation). X1 faut donc placer avec précaution
les fleurs dans s esdallages qui conserveront A celles-ci leur

état de fraicheur. Il est conseillé Ad'utiliser & cot effet,
conrme en bulcarie de petits paniers en osier qui, une fois ren-
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plis par cueilleur, seront vidés dans de gros paniers munis 4'une
succession de claies. Il faut sviter l'entassement jusqu'’'d 20kg
de roses A4Aans un sac et l'utilisation A'anciens enballages en
plastique, ayant contenu par exemple des engrais, sacs qui empl-
chent totalement la rose degespirer et qui conserveraient la cha-~
leur 4¢ Aégradation des fleurs Sventuelle. Il est essentiel Ade
réduire au minimum la Aurle entre la conservation et le traite-

ment 4des roses aux environc “e 2 2 3 heures.

I1X.2.2. PRESERVATION DE QUALITE AU NIVEAU

LU POSTE D'ACHAT

Il faut effoctuer les transports au posta d'achat
imnédiatement. Ce sont surtout les femmes et les enfants qui
effectuent seuls le ramassage jusqu'd dédpasser 10h pour aller
au porte A'achat porter leur cueillette individuelle: ceci con-
duit, & un approvisionnement morcelé. Ainsi la rosc cueillie
le aatin sauffre trop longtemps dans le sac, eu soleil et ne pour-
ra Ctre traitée en usine que le soir. Il faut déviter les encom-
bremants et les files d'attente dont la rose fait les frais;
augmenter le nombre de sacs on circulation, dtaler au plus vite
les fleurs sur sol ; les huriidifier de temps A autre. Une rose
ccupde s'altire rapidement. Il convient Ae limiter au maximum
la piriode qui préc2de le traitement. Afin Jd'assurer ceci, i1 est
indispensable de Bultiplier les postes d‘'achat et e prévair le
moment oQ les ventes s'effactucront ainsi que le volume.

I11.2.3. PRESERVATION DR QUALITE AU NIVEAU
rE_L'USINR

Afin de supprimer la manutaention et de gaganer un
temps prdcieux, i1 est A Aisposar cn permanence des moyens de
trans) oxt de roses devant les postecr d'achat. Tcus les apports
ne pouvarnt @tre traités immédiatement, Ad'cs 11 faut prévoir Aes
hells conditionnés (tempdérature, humidité...). En Tulgatrie,

) T T _
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en vue 4'une amélioration des rendements. en huile, on a affaire
A un stockage des roses en chambre froide ©R couches de faibles
épaisseur ou en eau pure froide ; ou & placer les roses en at-
mosphdre close, sous papier paraffinique avec adjonction de chlo-
rure et de henzoate de sodium. Citons guelques aéthodes de con-
servation et leurs influence sur le rendement et la qualité de

1'essence de rose

I11.2.3.1. CONSERVATION EN EAU PURE

Cette méthode consiste 2 emmerger. Airectement
aprés cueillette, les roses dans 1l'eau froide pure pour favori-
sor la poursuite des processus biologiques. Rlle assure une plus
grande longdvité aux fleurs 4644 cueillies, préserve la qualité
et améliore ndme le rendement (jusqu'd 30 8 d'aucmentation).
C'est 1la méthcde la plus utilisée particulidrement en Bulgarie.
Toutes les autres méthodes donnent 1ieu A des pertes plus ou
moins importantes d'huile esscntielle et & une faible gualité.

117.2.3.2. CONSERVATION EN SAC

Il s'agit de stocker les roses cueillies fraiches
dans des sacs, souvent en jutes. C'est une méthodec moins utili-
sée que la premidre. Elle peut conserver l1a qualité et la quan-
tité Ade¢ 1'huile, sous lcs conditions clim::iques normales et
pendant quelques heures. Par contre un temps chaud provoque
un échauffement des roses, une augmentation de température 4
1'intérieur du sac et par conséquent une importante parte en
huile: qui peut atteindre 30 & apris 24 h de stockoge. Ajouter
2 celd une mauvaise qualité d'essence. Méme sous un temps froid
et pluvieux, généralement, aprés 8 heuras de conservation les
pertes sont sensibles. Le tableau suivant illustre ce phénomdne

(8).




TAFLZAU H°1.

purée de Temps chaud Temps NOE- Temps froid Teups froid
stockage en avec vent mal ot pluvieux
heure
4 -3'2 + 2.6 + 2.0 + 3.0
8 "6.3 - 206 o O
12 -‘80. "‘006 - 5.6 bt 30‘

2‘ -’lo’ -“9.5 ‘1102 * ’01

111.2.3.3. CONSERVATION PAR BPANDAGE

glle consiste 4 étaler les roses cueillies sur le sol dans
de vastcs halls de conservation 2 1'abri de la chaleur et da coleil. Le sol
est génézalement eimentd, pour faciliter le nettoyage ¢t con-
server la frafcheur aprés l'arrosage en eau froidec. 1.' 4Apandage
doit se fairs sur une épaisscur ne dépassant pan 10 com, pour
dviter le¢ risque 4a'échaufamont. C'est uac nmdthoda moins utili-
sée Jque la premilre, mais plus intSressant: que la seconde @
elle conserve l'aspect anti.r de 1la rose: et peut donner des
récultats acceptables en procédant A un arrosage 4 l'eau froide
des roses “fpanducs. “ette technique ast particuliéresent in-
téressante pour les roscs destintes A 1'extraction ° 1'srxosa-

ge da rosas épandues ct en méme temps un ncttoyage.

1v. UTILISAVION DES POSES CUEILLIES FRAICHES

Iv.1. ROSES SECHEBES

Une 4¢s .tilisations des roses 4 parfum cueillies
fraiches, est de les sécher. C'est un procéaé dae conservation
fort .ancien et fort .simple qui n'‘arréte pas entidrement la die-
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tilletion naturelle de 1~ ros: : le produit au couvrs de sa
conscervation perd de sa valeur. mais pas totalemont. Sur le
plan intornational, 1la de¢mande ea rose sféchde A fortement bais-
3é au profit de 1l'essency et 3. la concrxdte dont lcs coflts de
transport sont plus avantageux et dont les teneurs en produits
olfectifs sont mieux préservés. Au Maroc, 1z séchrge ce rose
continue A alimenter un mavrch: locnl mon néqliccabluy dont
Marrckach constituc le priacip-l centrc commercinsl.

Rendumcnt : Géndralcment et aprds un séchage com-
Plat. 5 kg de roses fralchus donnent 1 k¢ de roses edchées soit
un raondement da 20 .

I¥.2. DISTILLATION DES ROSRTS A PARFUM

Iv.2.1. BUT,

C'est une technique permettant de séparur et de
récupliraer les produits aromatiques de¢ la rose sous forme Ad'es-

scnce 33 rose, et (ou sans) sau de rose.

IV.2.2. PRINCIPE DT DISTILLATION D®S ROSNT A PARPUMS

Il s'agit A'un chaufface, du mlangs ros:s plus
exu . qui provoque l°'dvaporation des nrodvits aroratirues vola-
tiles par entrafnement 4 la vapeur d'eau., Ces dcrniars, aprés
concensation & 1l'aide A'un réfrigérant, nassent dans un "vase
Florentin®”. permettant la ddcantation - la phas¢ surnagaeante
se ricupdre, c'est l'essence dirocte”, 1l1'autre phase” rau de
rose”. soit <lle subit une redistillaticn et on aura 1l 'essenca
incdirocte” on essence d’'cau mire’', soit se récupére comme sous-
produit de distillation (eau de rose).
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tomareues i . R
SRR o La diffusion & travers la fleur est bonne si 1la
fjflfcharqo pcut se mouvoir librement dans l'oau. La quantitsd 4’ eau
:;1varie selon lo degr® d'huniditd des roses. Il ne faut pas trop
‘“5id‘oaug ni trop peu : un optimum est & saisir. sinon pour le
'f{;ipronicr vas 11 faut plus de tanmps et d'énerqié, on aura dis-
Ziﬂoolution des produits aromatiques; pour le 24 cas les roses
- br@lent d'oN odeur suite Ad‘essance at par consdcucut mauvaise

.. qualité, La tempirature de coulée se¢ situe entrc 27°C at 35°C

L pour iviter la solidificztion des stéaropténes : plus la t¢-
asur en stdaroptine ast importante plus la temnirature Ae con-
gélation est dlevdo. ifin de sSparer 1'huile ¢n gquantité opti-
nun Gus <aux de Aistillation la tempirature du condonsat de- .

vrait Stre maintenueaussi &luvie que possibhle.

‘Il ne faut pas pousser 1la distilliation car 4'une
part on recueille las stéazogténeg,rd'autre part on a plus de
distillat d'00 perte A'dncorgie pour la distillation it la co-
hobation, an nlus A'une faible'qualité d'eau de roscs (teneur

e e

faible an produits Froma‘iﬁuus) I1 ne faut nas réduire le
tomps nécaossaire L la distillation sinon on 2 <puisé mal 1a

mitidre rremidre.

‘'S4 on vcut g~qnat do point de vue rendeaent en

" huile en poullant la diltillation au deld 4u point nicessaire

, }fpcur capter las constitusnts & haut-roint 4'dbullition. on per-
. dra fa point de vue gualit’ de l'essence (odeur indZsirable),

O =D R ey

39 un optimum de rendament.

Tans le cas de la distillation 2 vapeur : on pro-
ctde nar introduction de 12 vapeur vive, sous pression supd-
rieure i 1n pression atmosphérique 2 travers un serpentin & va-
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peur mverforl. au dessous de 1~ charqge: dans le cas de la dis-
tillation & eau, on mSlange 11 matiére rrenidre vt 1l'eszu, on
chauffe tcut avec agitation mécanique est souhaitnble. ®n
Turquie 1lc ranport : huile essentielle directe/huile essuntiel -
le indirecte s'évalue do 15/85 a 18782 10) cigge. 2 aire 1'es-
sence totale est roprésentde par 1/5 de 1l'essence directc et

4/ de celle "-directe.

IV.2.3. PARAMETRES ) CONTROLER BT PROCESEUS
DE DISTILLLTION ET COROBATION,

Les paramitres 2 contréler sont lcs suivants

1°) le rappnrt antre la quantitd G2 roses soumiscs
& la distillation et 1a capacité de 1°'alambiec.

2°) Le rapport entre 1la uantits Ade r-ses ot calle
de 1l'e~u indispensadle 2 1la dis~1llation

3°) La vitessc do distillation.

4°) Le taom:s nfcessaire d 1la Aistillation
5°) La temrérrture du Aistillsat nhtenu.

6°) L. guantits du Aistillat A osbtenir var Kg da
o838 traits,

L'étude Au dynanisme de l'uxtraction dcse divers
corpcsants de 1'essence Aa roso nous permct de biun comHrrendre
les precessus de distillation et de cohobation. Ern effot, 11
a &té établd (9)
de cohcbation varient A4'un comnosant aromatique & 1l’'sutre. Les

que 12 vitesse et le temps de distillation et

Alcools libres et combin‘s se siparent avec la rlus grande vi-
tessc au début et qui diminuve “apidement a-~rds ur certain temps.
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Avec une vitesse de distill:tion de S 4 6 & at durant les 30
premidres mns cn arrive A distiller 94,5 % des ~lc-.ols libres
d:: 1'huile essentielle Airocte et 90.5 & de ceuy “a 1 huile
cchobatée. Pour ce qui e¢st du deuxidme princinal constituant
chirique de 1l'essence de roL: : sté8ropténe, il dAistille avec
un: vitesse plus faible que calle des alcocls e: constante du-
rant ;rcsque toute l'opdration, hormis une certain: augmaenta-’
ticn vors la fin. Ceci est valable aussi pour la Aistillation
de divers composants, an particulier les 2 principales partics-
8léoyténe (alcools, aldehydas, estor...) et stéarupténc - et

la valeur de chacune, nous permet de poursuivre lu processus

de distillation et cohobation jusuq'au moment et 1u ‘e¢gré vou-

lus.

IV.2.4. PRONUITS OBTENUS ET RENDEMENTS

Le principal ;roduit obtenu par distillation est
1'¢scence 4 rose, (et un sous-produit : eau 1¢ rcse) . dont le
rendement 4d8pond, comme on 1l'a 4632 vu, 4¢ plusieure facteurs
vexriéts : Rose damascens Mill (en Bulaariec, Turquie. Maroc)
donr.a un kon rendement on assance (de 0.75 &), pour Lkosa Centl

€-14a L (e¢n "rance) sofit “a 0.10 8o,

Irriaation. ~ltitude., climat, heurn 7" cueillatte,

néthole e distillaticn, anfin de campagne : on ~ baisse d4du

renlemant.

IV.2.5. Q"UALITE DE L°'ZSSENCE NDE 08)F A PLRFUN

Une conclusion Adfinitive sur la qualité de 1l'es-
cunce (e rose, améne ? discuter, los pronriétés nhysico-chimi-
ques, 1la conmposition chimiqgue. et l'apnriciation orqanolntique
qui normettraient de l'apprécier. L’importance as constantes
~hysfico~-chimdques, pour l'appriciation de la qualité de ) es-
sence. est tréds relative. Flles peuvent fournir une informa-

tion sur la qualité de 1l'essence. Fn effet, en plus Gess varia-
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ibaifigions dder aux compositions des essonces et conditions de leur -
t"i;ifahrication,.11}est,trel facila de rajouter des falcifiants,

. j R§enre5essence Palmerosa ou un néranium particulier ot qui terai-
. “ﬁiﬁént varior certnin:s constantes physico-chimiquaes : densité, |
 ;f;1nd1ce de réfraction. Aivers indicaes organiques. Aussi gquelques
}jgtrcca- de faormentation changeraiaent les indices d’'analyse or-
f};Tifgantques. D'autre part, 1 essence c¢n vieillissement, accroit

w 57‘ion acidité et son indice ¢ 4ther. Ces qnelques exerples {1-

lustroeit les difficultéec pour l'acheteur de bassr son appré-

u,;;iciotiqn‘lut des caractéristiques physico-chimiques et le mar-
;}i«chd des esscnces paeut-8tre considéré comme un commerce basé
" esscntiallement sur la confiance. Toutes fois les anaiyaoo at

rechorches A€taillées gur les caractéristiques ot constituents
des 2ssences permattant de connaftre les facteurs qu! pourrai-
ent les faire varier 4ans les tissus de la olante. afin d‘'obte-
nir le¢ maximum de¢ rendvmant cn assence de bonnas rualité.

.. Iv.2.5.1. PROPRIBTES PVYSICO-CHIMIQUES
| DE_L'ESSINC: DE_ROSF.

- 11 est fort Aifricile de parler des caractéris-

';}vttquas physico-chimiques ~»récises 4» l1l'essence d¢ rose. sa com-
', position dtant de naturc at 4. provortion variahlc. C'est pour-

quoi l¢s donnés qui chancant avac l'oricinc et 1 année de pro-
duction, seront citées en tant que limites courantus. Comme fac-

teurs influengant leos constituants 42 l'assence : nature 4u sol,

lumidrs. alti®ude, conditions de cueillette, d4a conservation.

‘- d¢ dimtillation. Le tahleau suivant donne illustration par

‘des vialeurs de quelques Derys.

On constate que les constentes physico-chiamiques
buly..as et Turques sont voisines, sauf pour les “cnsités et
les indices d¢ rafraction s> situent pour le cas (us assences
turques A la limite inféxiaure de ceux produits en bulgarie.
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Ceci viendrait d'un taux A° é&thanol élevé dans l'aessance de rose
Turque qui neut atteindre 4 2 (12). Elle est normalemant de 1 &
< % (12).

L'€thanol n'est pas un constituant normal de 1'huile, il
provient soit 4'une adultération soit d'une fermentation partielle qui a lieu durant
la transport ~t stockage dos fleurs avant la distillation (13).

S1 les rosaes sont distill cs immédiatement aprés cueillette, 1l'hui-
le ne contient pas A'éthanol (13). En 1933 GERNIFR et SABATAY

(13) ont reporté laes teneurs en alcool éthyliquc allnrnt de 1.4
dans 1'huile produite par alambic payean-2 7,7 % 4ans 1'huile dis-
tillée par alambic moderne. Néanmoins. 1'alcool ¢thylique reste
conaidéré comme un constituant normal de 1'huile de rose do¢ trés
faibl:g quantités sont cujourd'hui admises dans les Schanges com-

merciaux.

Par ajlleurs la densité diminue avec 1'auraantntion Qe
la teneur en stéaropténe. Cette arnidro peut-&tre ap;rochdiae par
le peint de congélation (14A). Les huiles de rosc restant ligquides
2 bnsse température contiennent plus Ac citronzllol nue celles

congilant & tempdératurce ¢&leovie (15).

Une expérience d: ~MENTHER «t GARNIE™ (16) montre que
la2 formentation de¢ 1la matidre: oremidrs influe, off:ctivement sur

les cornctéristiques de l'huile uasasentislle produita

1°) hugmentation de densiti d‘essenc.
2°) Diminuticn Adu point Ad¢ congélation de 1'huile
3°) Augmentation Jg 1y teneur en ester de 1'huile,
par exenplc
contre 1.22 8 pour 1l'eseence obtenue par distillation immédiate-
rent apreés récolte, on obtiant 5,74 s aprds un gtockage intermé-
di~ire de 12h et 46.3 & aprdés 2 jours de stockeage .
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.Ln haute teneur c¢n estur des huiles 4c¢ rcses fermen-
téas ert dde¢ au fnraation de l'acrtate de¢ phenyl £thyl qui af-
f£actu nattenent 1l'odeur Au produit fini.

IV.2,5.1.1, 2DDIPIFS : ADULTERANTS SPECIFIQUES DE
L'HUILE NE ROSF; ET LEURS EPFLTS, SUR

CERTLINDES PROPRIETFS

On peut ajrutor dos additifs A l'huile de rose, dont

les plus inpcrtants sont

Lo ofrantol ot le rhodinnl (eitronellcl) : Ajoutss A
faiblasdoges ils constituent une 2dultdration Aifficile & AdEtec-

tev.

Des faibler qurntitss d’ alconl phénylethylique sont o2~
casionnellement additinsnndes. Ce composé 2 tendanc:s & augmenter
le¢ puint de conqgélation et 12 taneur apparente ¢n rhodinol da‘'hui-
i, L'huile de bcis de gueriac est un ancien andultirant : son
cdeur somblable A celle édos fleurs de thi. Des additions mods-
réas antratnent une aucmant~tion dAe dansité, dv pouvoir rotatoir,
ot une 4dininution de lu teneur en alconl total : ainsi qu'‘unc
augrontatison du point dc congélation. La prdscence de 1'huile de
bois ¢&: ~uaniac peut-atrs Jétectée per isnlaticn do son princi-

pcl constituant : guaiol.

IL.'huile de Geranium peut-8tre ajoutie aussi comme 3dul-

torant.

Iv.2.5.2. COMPOSITION CPIMINTUE DE L'KSSENC? NDE ROSE

Plusieurs travauy ont &té consacrés 3 la cunmpesition

chimique de l'cssence <@ rosebulgare, on a nu distinguer 2 gran-

des parties. L'une liquide - él%opténe et 1'autre, sclide ; stéa-

rnptdne. Ces deux fractions se retrouvent dans tnutas les essences

de rose A parfun.




#. BLTOPTENE :

C'est la fraction la plus importante qualitativement.

Sa constitution est cornlexe

a- Mlcools
Ce sont 12 las conpcesés les plus importants, quan-
titativaemnent =t qualitativenent. On s¢ base scuvent
sur la taeneuvr nlobale en alcool pour apprécier la
qualitd A4'une huile de rose. L'additicon de¢ 1l'huile
de palmarosa: qui conticnt 75-95 % .4e géraniol aug-

mente 1la tensur en alcosl total 3¢ 1l'huile de roseas.

Le méme uffaet neut-3tre obtenu par addition de pure
rnerxanicl ou giraniol «t citronellol. Les composds les plus impor-

tante de cctte nsous fractinn sHont

-Le citronallol (= rhodinol)

Hzg‘ c?ﬂ
cloazoo ou C~Cﬂ2~C82-C02-f8-CH2~‘
Cﬂg Cﬂs n

c'est un liguide incolore r.ossédant une odeur cauractéristique
Sa teneur dane l'huile dépend aussi de¢ 11 méthode du

Une tencur %laevéc en citronellcl 4 unghuile de

1. L rose.

distillation.
rese €8st 1'un Y08 critdries 4e dase d'une bonnu qurlitl de cette

Qernilre.,

L'huile de rosc peut-8tre adAitionnée, frauduleusément,

2'autrcs ornduits riches en citronellol pour en augmenter la te-

neur. i.cs produits typus “anps ce cos sont

- le citron:1ircg 71 “"4" 4is0lé des sourcas telle que

1'huile 4o Java citronella. UL'addition 42 ce type de
produit entrafne une diminution 4Au jpouvoir rotatoir

de 1'huile de roscs:

11z ¢ « valour ¢:mnercisls est isnlé

de 1'huilc ~av Lum.,




~l-citronellol A haute valaur commerciale ast isold
Qe l1'huile e geranium.

-Legéraniol : c'aest le 28 plus important ccnstituant

de 1'huile 4e rcse aprés le citronollol.clo 8180
CB —CH OB
~L'alcool phénylithylique : ca 810 ou ,

U

Il est liguide 1ncbloro, pcssédant unu cdeur caracté-
vistique de la rose. Vue son im>ortante solubilité Oans 1'eau,
1'aleen) phényléthylique ne se trouve Ad-ns 1l'essence de rose
qu'd faible Aose. Cependant les produits extraits (concrite et
absclue 4de rose) en contiennunt beaucoup plus : A'cl la ALFLFE-
rence 1'odeur entre l'essence et les produits A'extraction.

-L'alcool ¢thylique : cn,-cnzo R
Certains ruteurs le considéraient corme un ccnstitu-

ant norral de l'essance e rose, © Autres Hensent

le contraire.

~-Farnesol : Cie Hyg? : C'ost un alcool sesquiterpéne

aliphatique.
3f3 ﬁrs
- CH~CEZ-CH2~C - CH-CﬂngHz-C = gHNfﬂzOF.

H, 3.7,11 trim thyl-2,5.10-dg=42c trien -1-0l.

c
3

|

c

(2]

~'agst un liquide incolore % odeur agréablae.

-M&éthanol CH30R 1 Hexanol C6813°H - Heptanol :
C,H, ;OR.
-Nerol : L'huile e rose contient e 5 & 10 § de nerol

(17) . qui a1 une influence marqude sur 1l'o-

deur globales.
g C‘o "180
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b~ Aldehydes_:
(o)
/4

-21dehyde =cédtique cu,-c-a 0

o

~Aldehyde propionique : ca,-caz-c~a

-Pentanol - CH ~cn2~CB2-CHz~69n o

I/

3
~Benzaldehyfe : C, H, O ou c’
776 !y
)
[\
[
-AlA€éhyde »hénylacitique : fn2"czr

laf

l
|
~

’ -Carvong : 1l'huile de rose en contient 1es traces.

e~ CCtogg!_:

- e G @

-Trans-Gdamascenone 1 - Methylheptanone.
(formules voir annexe)

a- 2cides _libres.

~-Acide formique : BCOOR
" acéltiguc CH,--COOR
- " prepicnicue c13~cn2~coou
- T butyrignn cnjwcnz-cnz-cooa
-Acide laurique, palmitique, steariqu:., miristique

et arachidique.

e- Bthers_et oxydes

Récemment, FHRFT ET TrISSEIRE (1f) ont trouvé un nou-
veau constituant dans 1 'huile de rose Bulgare :
Néroloxyde. C'est 1la 13re fois gue ce constituant

de 1l'essenc2 do rose était trouvé dans 1lr nature.

|
/

’

f- Bsters : ,J\\

Ncétates A hexamyle : de citronellylc, le neryle,

de geranyle, s linoclyle. (Vecir annexe).

e T
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§- Phénols et _dthers phénoligues : »

L X F e -

eggéncl at réthyleugdéncl. (voir annexe)

h- Bydrocarbures terpéniguas

zf'pinéno:canphine: ont €6 par ailleurs Aécouverts
des oxyZaes Ae rose st un hydrocarbure sesquiterpé-
nique proagul dne.

Joparones
Alcools : Normalement les huiles oss.-ntialles contien-
nent sculement quelques alcools monohydrory saturés des séries
parefines et socuvent scus forme d'esters. Les nembres se trou-
vant cdans la forme libra somt probablemaent formdés pax hydrolysc
68 csters au cours du Aistillation A 1a vapeur. Csci est édga-
lument vraie pour les acides gras occasionnelloment trouvés
tons 1¢s huiles volatiles. Las Plus bas membras das n1lcools ali-
nhatiques saturés, svicialement alcool méthyliqgua, ac trouve .
frCquenment Aans les eaux du distillation des huiles volatilcs,
ct sont souvent asscciés avac furfural et dlacéty). Ces subs--
tances sont form€es par dégradation des produits A »nids molae-
claires plus élevés. Vu- luunr grande sclubilitd, c¢llzs se dis-
sclvent dans 1'eau de 2istillation. Toutes ces snhatonces sont
Iraauccun mievx représeontsce dans 1'huile indiracta que dans cel-

le cbtenue Airectemen=.

Acides : Les caux de Aistillatisn dc nowrraeuses huiles
esscntialles, on particulicr. calle de rose, contianncnt e fai-
hles cuantitds Ad'acices aras. "rohablement ils n: ne trouvent
Tas cans les huilas mais sont formée p2r hydrolyse las asters
au cours de distillation. Los acides libres sont accomnagnés
scuvent par 1l'alccol mcthylique ou 1'alcool €thylique. Vue leur
solubilits dans 1l'eau, ces substances sont dissoutes dans 1'eau
Je distillation et donc accumulées dans l'esscnce de cohobation.
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Ce sont des corps mbsolument neutres, autreament d4ait,
no possédent aucune valcur ~romatique. Leur prisence indique
tout simplement l'crigine "@ l'essence de rosu. Ils sont carac-
tirisés nar une faible A¢nsité. Lour proporticn influence la
valeur marchandu 4u rroduit. L'huile essentielle obhtenue des
pitales renferme une lun crande quantitd de sténrroptine que
c2lle obtenue du cnlice ¢u ristil. Cette Aeuxidme principale
partie Ce l'essence de¢ rcs2 ost constitude A'hydrocarbures iso-~
preniques, formule gdndrale (Csus’n’ (n = 2 . monctarpénes
n =3 : sasquiterrinec n = §{ - AiterpAne, n = 6 =

(cxo 516)'
tritexrpane).

Dans le ¢grcupce Ces hydrocarhures triturpiniques on
a déj2 41sclé et caractiris® A partir 4¢ 1l'essen~¢ 3¢ Rose plu-
sieuxrs cHmposés. L'enseebls: Ae caes ccuposds gcnt ccnaus par

leur ~ction thérapoeutiquce.

remarques
L'insaturation ce certains torpines at sasquiterrcnaes

exniicguae 1la tendance Ade certainus essunces A s'oxyder rapide-

ment. Cn phdnoméne se trruit par une résinfication at une Aclté-

ricration du gofit et Ae 1'oceur.

1.¢e3 hydrocarbures npossddent une valeur aromatique f£ai-
hle. Cupendant CROP (13) attribue 2 cette fraction ¢ hydrocar-
bures mono st sesquiterpéne une importance ncn seulement pour
lsur ardme global de 1'huile mais aussi jour scn action théra-

»neutique.

I) ne reste nvas moins gu'on continus 4 considérer
les hyArocarbures comsme des constituants zyant une faible valeur
aromatique et qu'il faudrait éliminer autant gue nossible. C'est

ce qu'on appelle la A&tervination.
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Les 2 nriacipal - ;ar:-ies constituant l'essence dc
rosa A parfum sont 1'6le:; ¢t rc (alcools, isterr. 2ldéhydes, cé-
toncs, Sthers: péhnols) ot la stéarorténe (hydrccarbures), doat
las teneurs varient d'une variéti bctanique 4. vose A l'autre,
et C'un pays 3 l'autru. L’'uessance de rosa Pulgare s caracté-

risae par :

-une teneur 4levée en ccmposants facilement volatiles
-une teneur élavia en alcouols libreos fondamentaux (ci-
tronellol, 8é8rcl et géraniocl), (70 & anviron) (20).

-und richaesse particulivre en asters.

IV.2.5.3. APPRECIATION ORGANOLEPTIOQUF NE_L'ESSENCE
DE_POSI_

C'est un point tras impcrt=nt pour 1l’'argrdciation de 1la
cralitd de 1 essence &¢ rose dans las trans-‘actions commercinles.
Pour une essence dastince 3 ftre utilisée, nnurticulilrement, en

rarfumarie le critére 1= ~luz Afcistif uvant A& 2a gu=litsd est

gson *r-me. I.’apprécinticn ¢ 1 ~2r8me trancha la usti~n rele-

tive sux uossibilités Je s.on apnlicaticn.

IV.2.5.4. COMPARAISON D*S ESSENCES DS TYINCIPAUX
PRODUCTERURS NE TOINW NF _VUE QUGRWLITE BT

MARCHE MONDIAL,

Le parfumeur. gqui. n'est pas aussi directement 148 A
1a rcdinction gue 1@ néocciant - indsutriel, juge les principales

productions mondiales comme suit (21)




i e R PN T e e T

=47

L'essence Turque. sauf Aifficultés J°'ozdre agronomique
devrait 5tre améliorde sa position. L'essence RBulgara verra
s:'n Hrix baisser au prafit de l'cssence Turque ot na CONgervera

s2 osition que si une action commerciale scutonuc est encagda.

1.'essence Marocaine, produite en faiblue quantiti est
marauce par son odeur “peivrée”,hanlicap qui la sépare des e¢s-~
sences, Tur;ues et Bulgarcs. Zlle dispnse cepenlant A'un atout
favorables : 1 constanc: 2a ses qualitis. Elle est <nfin A'un
cclt “levé et le parfumeur considldre l'essencce marncaine comne

un rroduit qui ne b4ndficie pas encore A'un "renon suffisant”,

Les conditions climatiques, trés favoradblcs, 8imed que
l:s scins extrémcment miaticuleux apportés par les paysans 3 1n
culture @e cette plante, ont permis de donner A l'cssence Bulgar~
la repcmmée qu'clle mérite. L'essence de rose Rulgarr constitus
un 4lément ~ussi impcrtant qu'irremplagablae 2ans 1a produetion
dag parfums 4d¢ haute Jualitd., Cette yualité a itd8 sciitanue nar

rlusicurs spéciclistes “1e ln parfumeric (22).

En Turquie, las conditions climaticuss ne sont pas tou-
4-urs favarables, las soins scnt insuffisants. C3 «<ui donne une
s*gance cda qualité inférieure. Probablemcnt les factu:urs res-

pcns-hles sont (23)

a) 1'utilisation C'un Gauipenant primitif ncr les pay

san 8 "ro.luctaurs.
b) Msnque e “sav.ir faire' et imparfeoitos méthodes e

Aistillation.

c) Permentaticn (g8 rcses.
d) L'altératian Ac 1'huile, vue allecest neon marchande.

On Aistinque A'ailleurs deux cualités ¢’'essence turque

1'~sscnce dita "rpaysanre” 4@ Jualité moyanne. at 1 essence dite

"muraqua" dont la qualitl est @e plus en nlus apprécice,
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IV.2.6. COMPARAISON DFS DZUX PROCENDES DE YISTILLATION
L'ANCIEN ET L'ACTUBL; BT LEUR BFFLTS SUR LES
PRODUITS FINIS.

Remerque

Prur la Aistillctisn paysanne (Description du matériel

2t mode opératoire) vnir znnexe; page : 1.

Au niveau du_grincigg

La transformation des roses jusqu'i l'obtanticn de 1l'28-
sence de rcse ast basde sur un seul ¢t méme princi e Adistilla-
tion % la vapeur ou eau, ceci aussi bian dans le essd que de

nos jours.

Les alambics utilisds con prcc®dé =ncien sunt de faible
canacité, environ 300 1l: tandiscue ceux utilisés en nrocédé ac-

tue) scnt de capacitsd plus Zlevie, vers 2 & 5 Tonncs,

Au_niveau_du_ronfanent et _juslité du produlit obtunu :

En supposant Juc les rutres conditisns scont les mémes
(conlitions de cueillette, qualité des roses traitics,...), le
rendcmont et la qualité Ac l'essence obtenue varient avec le
rrocédt de Aistillation wtiliss. Il est dévident .uc les instal-
lations paysannes fournissent les essences Aa ¢ualit® vavieble.
in «“fet 1la conduite d‘une distillation avec un fau nu de bois
est uns opération délicate. D'aprés GUENTPER et al (24), les
rcniements en essence de rosvs 3 origine et qualit”® i¢éentiques

¢taient :

' .ggence pour 3390 kg Ade roses tznitls “ans l1°anlen-

ey =

P¢~ ~acien.

a7 A'c ce »nuxr 2972 kq de r-ses traitiss dans l'alinr-

’

-4~ - Jerne.




1kg A'essence our 389%0kc de roses trajitis dans l'alam-

bie ancien.
1kg d'essunce pour 3972kg de roses truitis dans l'ala..

bi¢c moderne.

Le procéAd ancien ‘onne un rendament ;'us ¢levé que
celui “onné par l'actual. Teci apparaft paradoxal. nais. il est
41 au fait gque la distillrstion an alambic paysan ast pousse
A l'extrdme, et souvent 1'uau rdsiduaire restant: dens l'alam-~
Bic avac les rosaes cpuisics ast uvtilisfe pour 1'o:idration sui -
vante. Evidemment, une talle npousste de distillation a un of-
fet 3ur la cualitd Ae 1l'uessence. Cette essence souvent produit
une faibl:e odeur que lees huiles obtenues dans le - moderne ‘iqui-
pument. L'essence »roduite Acns l'alambic moderne » un fort et
nruissant aréme que cclle distillde dans 1l'alambic ancien. Pour
ce qui est de lz teneur en citronellol - rroduit de 1l'essence,
cui a une tris crande valeur aromatique qu=: tout autre cnmpo-

sant - C. et 7. GRENIFR (23) avaient abouti au conelusion que

12 toncur en citronellol est de 40 & 63 2 dans l'esrapce nro-

et les ussonces distil-

soulaerant 23-40 & an

duite: dans de larages alambics moderneas,
1l '«s Qzns )'ancienne & retits alamhics,
citrcnecllol et "lus de subet-nces inertes qui affaidblissent

1'~2eur. N'od ce qui confixre * l'essence d'alambic moderne une

cruelitl meilleure,

Par distillation :.rimitive on ohticnt une assence de

densité infrrieure, 1ile A une tencure en stiarcstine ¢levia,

7ue¢ c2lle 4'une huile e distillation actuelle , de néme n=2ar

12 premilre mithode on = une faible tenaur en sleo) Sthyliocue,

en rhodinocl, en alcool.
on aboutit 4 un indice 4’'estar anr:s acétvlation, fribla- par
nans les alambics rimitifs,

et anfin ~ar 1-» méme ~romilre mithode

contre un indice d'estaer é&lavé.
la quantité du distillat est nlus imncrtante que 12 moderne.
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